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INTHQQUCCIOIIme

Desde hace algunos años fue iniciado el estudio de la composición

quimica en ¿alias grasas de los yoeiten de oliva ¡e producción nucle

nal.Griante (1) y alumidt (3) estudiaron baJe este aspecto aceite. oh

tvnidon can frutas a: iiferabtee variedadsa ooaeoaheisa en la región

de wants Caseros (provincia de Corriente01330hieritti (3) efectuó un

análogo estuiio sobre un aceite producido en bese e 011105 de diferen‘

tee Variedadee oooeebedee cn Wend0?I;"ooney (4) doterminéhla composi
ción quimica ¡e un aceite también prcooiente de mexelul de iivsraal

Variedwdül ¡e frutos oosooneioe en la región de Ledesma(provincia de

Jujuy);Brere (b) efectuó un análogo estudia sobre un aceite eleboraio

ann frutos cosechado: en 1a región ¡e Patagones (previncia de Enano.

Airea):Bronner H.(6) y Bronner E.(7. enaliseran eeeitea elaborado

cun frutos de lee Variedadee “Menaenille”,"hrhequine" y "Leeeine' ee
neohnios en le región ¡e aahie hllflOl (previnoie de BuenoeAires);
aternberg (8)determinó le composición química del aceite obtenido con

frutos de 1a variedad 'Arbeqmine" oeaeehudoe en Ville valerse (pro

vincia de Córdoba);Pn1ed1ni(9) realizó ol astudio del aceite produ

cido en base e frutos Ge la variedad 'Arbequinu' eoaeoneion en La 

EieJu (provincia de Le Rioja) y Heonmen(10) entableoió finalmente le

campoainlón de un aceite obtenidos con fruta. de la Vur10dli "Frente

io",eeeeonedea ea le región de neipú (provincia de Mendoza).

En esta opnrtuoilai ev proporcione el estudia de composición de

an eeeite obteniia por presión en frio de frutos maduros de la veriw

¡al 'Arbequine',oesoehudae en ’l regián de Eeipú (prov.de Mendoza).

Gamoen todos loa casos enteriorae ne ee han efectuado procesos de
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«ratinaoión para no introiuoir oambiol significativos on 1a 00m7
posición ¡o áoiios grquI.Uomo ao vo a continuación el estadio compra?E

do la dctorminlaión “o las principales eenstantel fisico-quimica: y

composición en ácidos grasos y el estudio comparatiVOdo los valoren

asi obtenido. con los narra-pendientes a nenita: nacionales de otra.

zonal lo produaaióny extranjero. rogiltradoa en la literatura.
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En esta cuadro se resumen los vaIJroo de las principales ¡cantan

tea {talco-químicas ás aceite un eaüsdie y atrae logrados ásrunto el

estnáio de aompauioión.cue se adolantaa comoun oomplemnnzodc lo.

primeres.

nonüldad fl 15'lao'colnoooo.o...¡noo...00-60000000000.000.00.9158
Dúuülúüd'nÉñ°/BU'C.... au.o-..ou...ocn.. ---.--¡-o-oo ooofi.9U4á
indios ds rGIruooláü H ¿áncoooo-oo 0.ouo-coo...oooooo.ooool.4¿’¿
Ifiéiafida rmfrüfiüiófla 3}'C..ooo.............—....o.......1,4591dí! (¡1.511".oc.)000.¡0000000-0¡ooo--¡01.2
Indiandé FÜÍÚÜÉÏ.‘ c .woüoiao......-.....oo...-......o..2.6¿aldeaenácláaoleloo(í deaeolte)......................1.3
simerods actúe: (mg.duï.müporg.)..............-.......E.ñ
IDÏÍÜQ ¿Ü ¡Udo ‘ÏÜBÏÜ)00coo-na val.IoIlOOO-DOO'I'IOnIIOIOQE.4
indice 39 3a9351f10ü0158 (fica-floc})novoooooooooocnoc-000191.3
¡04109 de &ÜÓt11°oIOOOOOIIOIOIO00.00.04coloonOOOOODCnlollom.3
Indice ¿a psróslúo ¡’lamunuohnuidarlon milimolaa
dm -ÜOGOpor :fiuda ñoaito.......... OI-IOOOOOOOO-¡OOO-OOQÓ‘.8
InüfipünLÍLGAEAfl¡f a0 üQÜitU)O-oooouooooconan-oooo-oooooc 1.38
Acidos¿P530dtotales (É ¿e aceite) .........(.. ........9¿.86
¿elias ¡rasca sólidos fi de aceite (Twitohull).....;......1z,76
¿oídas ¿rasca linuldaa fi de suelto (Twitohelll...........&8,13
104100dC¡odo de 108ácifioa Catalan......o.-o...o.......95.7
105100 da tudo áa 1 8 ahidofl Sólidüfioooooooo-oooooooonooo-G.6
Indice dB i ÓD¿a lüá AOLÉDEliquid Bo..o...............1fifi,5
Indico de uaponifioaolón ¿e 133 ácidaa totales..........amï,a
¡niice ño eaponlfioaoiónde 1 a ¿oídas só;ifias..........315.3
Indios de anyoniflcaoión de 123 Guiana líqu'fios.........¿üü,5
vanaaaleuular mefliode los fluidos totaleu.. ...........a?7,v
FORO30150138? %CÜ‘Gfio i 9 50150“ HóhldgMoco.oooocc.oo.¿59.4
Pesa mojeuxlar mufliuae 1 a Galdoa líñuldum.........‘...279.8
1115100do fiel inflafiínifjoabloooo.ooo-ooonlooooooo»0136.0

Lan casaron II y II! resumen los valurvq de constantes finlan

qnimioua para aceites unoiunales A. otros origenes y extranjeros
kuando.da 1a llteratarn.
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Comparando¡atea tren cuadros puede verlo que lo. Valores de poso;
especifico. ¡un bajo- on los productos naoionalon en relación a los h

extrunjerao.El indico de iodo rogiltrado para este asalta (92,4)ea al
más elevada obtenidosen aceites argentinos estudiadas en echo labora

toria,valor tambien bastante alojado is los demasrsgiatrados on el

cuadra II (79,4-86,7);61 Vllar registrado pnri ol aceite de la vario

dnd 'Frantoio“,oeseonado en ls mismaregión de Maipú (Hondosa)(85.2).

difiere del del aceite en estudio en practicamente sala nnidados.áai

mismolaa aceites do 1a variedad 'Arboqnind’ aorronpondionten d la

nena de Córdoba y Bahia Blanca son bien diferente. del valor aqui coa

aignado.Señalnmonde interes ol ¡studio de esta; diferenciaa,pnniblone

mente determinadas par «1 ¿rudo de maduro: da los frutos.



ÉETÏHMIN1CIOH EE LA 03HFÜÚICION QJIHICA

Se procedió segun ¡lo indicacioncc de 1a obra de ailditch (16);aprc
¡imanamnntcEn: 3.10 aceite ac caponlficurcn con potasa cn etanol.cc

separo la mayor parte ¿el inaaponificablc cn un extractor continuc,cn—

yan cnrnctorlatloas pueéen vcree en la chra menoionndutlco.clt.),por
extracción con ¿tor ¿e petroleo.Dc 1a solución alcalina ¡o Jabones 11

hro de 1nospcn1ficuh10,ce aislaron los ¿clica totrlea.Qae fueron sopa:

raácc an doldoa"íliúcc" y "liqaidoa" cagan c1 macro proociimíontc áe

Twitcbcll (16).Iotna dos traccionca de Acidos no cetorificaron con nn

tanol teniendo la precaución de obschnr cn ambosonccc.c1toa renal- Í
mientos de coterifionción.

Los ¿stereo metílioou d- 1 c ácidoc sólidas y líquidos tuerca frac

oionndos en vacio de nprozimnlamentc 0.5 mn.do mercurio.mnplcando para

ello una columnacon las caracteristicas dadas por Longencokcr(17);ic

funcionamiento adicbáticc,ccn material de relleno formada por nólicoa

de Vidrio "ciugle turn Blanc hélices“ de 4 mm.ledidactro.Ll eficacia

de esta columna cc de aproximadamentedios platos toóriccc,ieterm1noda

por el método dc MacCabe y Thicle (18).áobre lao sortea de fracciones

obtenida. sc determinaron los rmopcotlvoa ¿naco,1nd1ccc dc todo y sapo.

nificación,con 1:0 cuolcc rod paoihlc rcaolvorlac cn ¿otorga notílicoa
dc diferentes ácidoo.boa cuaúroe IY y V muestran el detalle de catan

doo destilaolonen.la compaoicióudc cada tracción de dcstilaoión y 11

nnlmentc las oampocicianea dc 1 e actor-c motilicoo ¿sitúan y liquidos

y do los ácidos afiliáoa y liq:1úoa.00n cotos filtia a y 100 ruapeot1Voc

contenidos del aceite en ácidos cálidos 3 1!q:id;3,oo calculó la compo

sición final,Quc expronaüq¡,en fiction w de ¿cid o 5611503 y líquidoa,w

¿o ácil.c totales y w de aceite,f1gxran on el cudro V1.--q..------
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CUADRO VI

wosmlon meg ENACIDOSGRASOS

Acidos ‘78 Acidos 75 Acidos Acidos 78
Tipo Acidos ¿e ácidos ácidos ácidos

aceite totales liquidos sólidos

Miríatioo 1,25 1,32 0,51 6,53

8 .
E, Palmítioo 11,12 11,75 3,73 63,17
LE

B
g Esteárico 2,79 2,94 -- 21,87

Araqníii oo 0,25 0,26 _ 1, 96

m Palmitoleioo 2,28 2,40 2,77 —
Oa

É Oleico 58,19 61,34 69,87 6,47
á
o Linoleioo 17,97 18,95 21,89 —z

Eioosenoico 1,01 1,06 1,53 —



DETA’LE ZEL CALDHL DE COHPUSICIOH DE IúS FRACCIONEÉ

DE DESTILACIOE CE LEÉ’BJR‘L3 LS ’I‘ILICOS SOLIIXJS

l).-Pnrte no saturada ño todas laa fraccion05280 calcula comoeloato

de metilo (x) aplicando la ecuación:

85,7 . I = Iw .u

dende

luzca el indico da lado de onda fracción

W : oa ol poso de lada fracción

86,7200 el Indica ¡o iodo del oleate de matilo

z ¡oa el pesomdol oloato de matila

B).-Parte saturaggsfil oonteniia en entero. metíliooe de ¿oidos saturx

las de cada fracción (y) eetl dado por la diferencia (wbz).El Indico

¡o aaponifionoián (Sy) de los ¿stores saturado. presenten ao calcula

con 1a expresión:

w . Sw : 189.8 x + y . Sy

E1 poso molecular medio (My) ¡o los Catorce motíliooa saturados

queda determinado por 1a expresión:

66.100

El cuadro VII resumo loa aneral da (xl.ly).(Sy) y (My)hallados
en todas laa fraeaiones de ¡stereo sólidos.



U‘JÁDRO VII

Fraooión x y g w - x SI My
1 0,02 1:33__'_‘Eía,1 257.2 

L_- 2- ___Üpo;01 1,9; 20;:3—_“¿EBÍS'“"
3 0,00 2,40 207,8 269,9

4 0,01 1.95 208,5 269.0

5 0,01 1,63 208,5 269,3._. 

6 0,51 2.36 201,4 278,5

Feeiduo 0,3% 1,79 185,6 302,4

Do la observación de los val reo 60(Ey) no defino. que en las frac

oionoa 1 a 6 inclusive daban oaioularoo miriatato y palmitato de ani:

tilo;en la fracción 6 palmitato y estearato y on la tracción 7 o ra

slduo estoarato y ¿stores saturadoa con más do dieciocho (tomos de

carbono que se expresan en araquidato de metilo (020 saturado).

La resolución en estos componentes no hace resolviendo sistemas

del tipo:

I + p 2 y

¡.33 + p.5p g y.Sy

donde (a) y (p) son los con

tenidos buscados en ¿eterna metilloos de dos ácidos consecutivos de h

Indices de aaponifioaoión (Sp) y (Ss) que comprenden a (My).

-18



DETALLE UEL CALCULO Uh CQHPOSICION DE LAS FRACCIONES DE.

DESTILACION DE LOS ESTERES METILICOS LIQJIDOS

Fracciones 5-6-7-8 179.

Por.aus indices de s ponificación (Sw) e indices de iodo (Iw)

corresponde resolverloa en oleato (x) y linoleato (y) de metilo apli
cando el sistema:

1 + y = w

¡.S: + y.Sy z w.1w

teniendo en cuenta que los valo

res de (Iw) y (Sw) son muy eemeJantee en todas estas fracciones se lee

resuelve ea forma conjunta .

Fracción 4.

Teniendo en cuenta sue indices de iado y peuo molecular se la

resuelve en palmitato (z),oleato (y) y linoleato (z) de metilo,con el
sistema: .

leyazcw
1.11 e y.Iy o 2.1: = w.lw

¡.31 e y.Sy 9 5.8: ; w.Sw

Fracciones 1 l 2.

Teniendo en cuenta cua pesos moleculares medios (263,7 y 268,8)

en deduce que esta casi exclusivamente formada por estereo metilicos

de acidos saturados y no saturudoe en qq y Cm.Lengenecker (19) ha de
mostrado experimentalmente que en fracciones de destilación obtenidas

mediante el uso de columnas apropiada¿,1,s estereo sah1raace y no satu

rados son de la mismamagnitud molecular.Sin cometer un error aprecia

ble puede considerarse que en esfae fracciones 1a parte no naturada 



está exclusivamente Ibraade par palmitelectc de motilc (616 ncnc-e

tilénicc).(1) cnye ccnteniic ee calcula mediante 1a expresión:

94,6 1 r w.1w

donde 94.6 oc el indice de 13‘s

del palmitoleate de metilv.

El contenida en ¿stores saturados de estás fracciones (y) queda du¿

¡o por lag diferencias (w-¡);01 indice de aancuificaolón de ¡atea 68- a
tarea (fly) se calcule con la expresión:

w.8w = ¡.31 e y.Sy

donde (w) y (x) son el pese de

ln fracción y el ccntenidc en pelmitcleate de metilc,aiendo (Su) y

‘31) sus reepectivoo Indices de ccponitieacifin.En hace e los valoren

de (Sy) hallados ac calcula el peso molecular medio (My) de los Gate

rea saturados en la forma ya conocida.El cuadro V11! resume l‘e valo

THBde 1:).(y).(ay) y (fly) le esta. dos fracciones.

GJADROVIII

Sy H:

215,7 260.5

208,5 259,1

De la observa

ción de loe valores de (My) oe deduce nue en «¡han fracciones debe

calcularce mirletetc y palmitutc de metila lo gue ac 1 gra con el prof
E

ceilmiento ye mancicnaic en lee fracciones mettlicae sólidas.



Fracción 3.

Teniendo au peso molooniar medio y la composición de las francia

nea anteriores y postorlarea,aorroaponde resolverln entre ¿sterea me

tíliooa saturadoa y no saturados en 0,6 y no aaturatos en (“8.Por lo
tante se la reanoIVoen palmitate de metilü (z),palm1toleato ¿e matila

(y) y una mezcla (a) de oloaha y linoleuta de metilo,eonaideradon como

tanienáo la mismacomposición que en la fracción 4 (a esta mezcla oo

rrcapondo un índice'áe ino determinado par cálculo de 110.7 y un tn

dice de napcnirionoión ¡e 189.6).Por lo tanto no ¡espolvo el sistema:

z + y + l : 4.05 l

01 + 94,5y * 110,7: = 4.05 I 90.3

207.4: .. 209.0y «- 189.6: 5 4,05 1 195.0
valer de (a) en

contrado eo reparto entre olouto y'linoloato de metilo teniendo en

«¡ente la relación de estos oonpanontes en la fraoo16n 4.
Ruaiduo.

Su peso molecular medio (300,6) indica 1a presencia de estores no
saharados nan más ¿o dieciocho ¡tomos io carbono'ror determinación ae

damuestraen este reaiduo,1g existencia ¡e 0.06 5.a. sustancia inuapo

nifioablo on el total del miem0.Loa¡olaaa libros de inesponifleablo .
¡e raoupcrun y sobra ellos en determinó c1 Indica i; sap nifioaoión

ocn el ounl se oalanln el pena molecular medio y con este el ¡eau ma

luoular medio de los Gatarca fiel resid o que reunltó arr (298.6).Lato

valor sigue siendo superior a1 poso molecular medio del olaato du mn

tllo (296.4) y por lo tanto el residuo se resuelvo en oleato |8),lino
lente (y) y ¿storoa no saturados con uña deráiecioano ¡tomos de carbon

no_lz) que se expresan on oiaoaononto le motilo (020 muno-otildniaof.
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?or lo tante se resuelvo ol sistema:
1010!:(I-U

1.1: . 3.1: a 3.1: = fw-i).lr
¡.51 n 1.37 . 2.3: = (w-i).3w

dead; (1) oa .1 contenido
un insaponltioabln ¿01 residuo.

H1 oniro IX resumo lo. Valores lo indico- do todo,indionu do un.

ponitiaaoión y poso molecular neáio lo los 601409y éatares aonolioru
dos en la resolución de todas eat o trauoiones.

tau-mn"...
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CUADRO IX

Acidos Esteras Fact'dek
OODVOI'.

1.1 I.S 9.a 1.1 1.8 P.M Eat--a°

üiriatioo _._ 245,7 228,5 _.. 251,4 242,4 0,9418

Palmitioo _.- 218,8 255,4 -_. 207,4 270,4 0,9482

Eateárioo .__ 197,5 284,4 .__ 187,9 298,5 0,9527

Araquidioo ___ 179,5 512,5 _.- 171,8 525,5 0,9557

251515515155 99,8 220,5 2 4,4 94,5 209,0 258,4 0,9478

015155 89,9 198,5 282,4 85,7 189,2 295,5 0,9527

Linoleioo 181,0 200,1 280,4 172,5 190,5 294,5 0,9522

51555555155 81,9 180,7 310,4 , 78,2 172,8 524,5 0,9558



DISCUSION 131-;LA CÜE'IFÜZ-ZCIC'N iïNCONTÏ-ÏADA:

El cuadro I resume lao composiciones en ácidos grceoe,expreeadce

on fi de acidos totalee,cncontr:dos en este laboratorio para aceites

de oliva de producción nacional;en último término se incluye la com

posición correspondiente e le Variedad "Arbequina" objeto de este
estudio

En general los comgoentes menores (contenidos en proporción infe

rior el lo É) con semejantes en toáos los casos ¡señalamos que en

este variedad ee encontró el mie alto contenido en ácido eeteárico.

El ácido palmitoleioo (016 mono-etilénicc) no ha registrado con un
contenido de 2,40 ï,valor superior e lo comunmenteseñalado en acei

tes vegetales por Hilditcn y Jaepereon (20);ein embargoeste compo
nente ha cido encontrado en eoeitea de oliva nacionales en conteni

loe de prácticamente 8 a 8 S.Tampocooe registró en este caso la

presencia de Acido laárico componenteseñalado en eolc tree casos en

productos argentinoe.neccrdemoe aqui que este componente no ha cido

registrado en productie extranjeros y que el hecho de haberlo cañe

laod por eálculo en aceites argentinos no eignufica que ce le haya

caracterizado.E¡ probable en eceitee vegetales la presencia de pequei

ñae cantidades de ¡cido mirietico (014 mono-etilónioo),cuya conside
ración eecapa en nuestro calcule de composicióngquizae este sea la

razón de que en algunos canoa haya debido calculeree ácido laúrico.

el igual que en los otros cauca en todos los aceites ee olivo nacio

nales eetudiadoa,ee registró en este caso un pequeño contenido en

acidos no saturados con mie de dieciocho ¡tomos de carbono;eetoe
componentes ee acumulan en loa residuos de destilación de eeteree 



-quuidoa y no han podido ser caracterizados por la escasez de me

eeriol por cuya razón oe 132 ezprcuó en ácido cioooenoico (62° mono

etilónico;.%cñalamoe que en ningún caec la literatura extranjera mon
ciona eotoo oomponenteaen aceites de oliVa.Loe ácidos enturadoe con

más de dieciocho átomos de carbono fueron expresados cono eroqnidico

(020).En productos argentinos los valoren asi encontrados oscilan en.
tre 0.16 y 1,3 %;en lJB extranjeros entre 0,1 y 0,9 íaReoulaa aventu

rado afirmar que oeoe contenidos sean realmente de ácido araqnidieo
ya que ei aoi tuece los ensayos de Siero: efectuados en la forma en

que ee acostumbra en aceites de mani darían resultados netamente po

sitivos y en cambio solo se obtienen ligero opeleecenoiae.ccnouerda

con estos hechos la dificultai encontrada para caracterizar acido a

raquidioo partiendo de los residuos de ia'dcetilación de los estereo

metilicoe"eólidoe”.Solc ha oido posible aielar una pequeña porción

de punto de fusión 70°-74'qne no fue posible transformar en la correa

pondiento hidraoida.3or lo tanto loa acidos saturados con nda de die

ciocho ¡tomos de carbono no corresponden enteramente a acido araquí
dico.

Entre los cgmponentesmazorca (contenidos en proporción superior

al 10 fi),el ácido oleioo (61,34 %) eetl contenido en proporción infe

rior a la registrada para los aceites elaborados con frutos de la zo

na de Bahia Blanca y Patagones (provincia de Bucnon Aires);aunque pa

rojo con aceites de otras zonas del paie;E1 contenido en ¡oido lino

leicc (18,95 fi) eo de loa más altos registrnaoa en productos naoiona

leo.Si oe tiene on cuenta que en este oaeorol contenido en acido pel

mitico ee bajo (11,73 fi) comoasi mismoel tenor en acidos saturados

tetaloa (16,261.90 verifica que en ente aceite y a diferencia con to

dos los anteriormente eatudiadce,1aa variaciones en ei sistema cleioo,
- 20 



CUADROX
———

L.)

COMPOSICIONDE

ACEITESDEOLIVAAFGÉJTIÜC'

Éde

(Acidos¡cidostotales)

——--"——fiP-'

ProcedenLaurl-.51rts—Palmi-Eateí-Arauuf-Palmito-Olei-Linalei-comoEico

cia.ooticoticoricodico19100cocoeenoico

ra111an3-—.——0,6619,061,560,0112,256,6118,01

BahíaBlancaÉ0,170,7712,370,650,972,0273,566,393,114{ÉahfqBlanco2.__0,7613,100,060,922,5L60.8711.001.30TCcrácbíE>-—0,8116,300,7111,302,163,5015,900,99Patagon6L_0,2110,539,781,070,1471,8076,307,021,89Jujuy—1,1517,611,820,633,2135',9316,333,10Cnrrientea—0,5117,131,620,651,7561,11113,793,141vendoza0,681,7018,820,831,182,2653,1019,63g1,80Monde-tu3-0,7412,202,730,151,6067,62111,80¡í0,161:6«162:'1—1,321_1__,_7_3_2,011ñ_0,96F_¿,I_Io_61,318,95¿,16

a)Var.Leocino,b)Var.Manzanilla,c)Var.LeecinoyArbequina,

d)V9r.Arbequina,o)Var.Frantoio,f)Var.Arb00u1na.



CUADROXI

COMPOSICIONDEACEITESDEOLIVAEXTRANJEROS

(Acidos1deÁcidostotales)

Il

ProcedenciaItaliaItaliaItaliaTunezEspa_Pales’califor}CosCretaCerffi

litontoToscanañatinania'ab

Laúrico____________________MirIaticotrazas1,11,20,10,20,5__0,11__Palmfti°°9,29,715.6,14,79.510,07.o17.1——-——E°t°ár1°°2,01,02,02,1+1,43,32,3——-——
Araqufdico0,20,9.___0,30,30,10,2._________

Palmitoleico_1,6_______
01910.83:179:870:381:685:865:872:8Linoleice3.97,515.012.27.o8.6u,713,77.713,9

Eicosrnoico_________________

Bibli°8refï°(20)(21)(22)(23)(24)(25)(26)(27)(14)(1h)

a)-Calogeraaencuentro1,36deun¿cidoiso-010100enlafracci‘nde¿oidos“3611605”.b)—Calogeraaencuentra0,95deunleido150-010100enlafracción¿oácidos'aáliúoe'.

ayb)-enestosaceitessehandeterminadolos¡elias010100yLinoloieo.



lincloico,saturadoc,ec tal que Justirlca el elevado Indice de io
do registrndo (93,4),81 más elcVado hasta ahora encontrado en acei

tes ñe oliva nacionales,en este laboratorio.Resultari Ge inte es ha
cer un estudio que vinculo ol grado de maduración ae los frutos con

la composiciónqui ica en ácido- grasos de los sceitcc.pues tal vez

de esta manera p13d8llegar a explicarse las variaciones nctcdaa so

bre los contenidas en loa tree principales componentes mayarea a sa

bcrzpclmíticc,oleico y linolaico.
ïeniendo en cuente loa valores de composición registrados en el

cuadro X,hemoacalculado los indices de uaponificacián y pesos molo

culnres medios de los ¡citas saturados preaentee en cada aeelte;loo

Valora. obtenidos son prácticamente constantes e independiente de la

variefiad,lcnu de cosecha y contenidos en ¡oidos saturados 5 le acei

te,oomc puede verse en el cuadro XII.

.En el cuadro XI pueden verse los valores le composición de c

ceotea extranjeros registrados en 1a literatura.



CJADFO

Procedencia

Variedad

P.M.2

Jujuy

mezcla

258,2

Córdoba(VillaDolares)

arbeqnina

259,3

Corrientes(EontoCaseros)

mezcla

-259,2

BuenosA1ree(nahiaBlanca)

mezcla

959,2

BuenosAires(BahiaBlanca)

manzanilla

255,0

BuenosAires(Patagones)

mezcla

¿59,5

ïendoza(Maipú)

frantoío

259,7

LaRioja(LaRioja)

leooino

MendozaLfigipfi)

a

aroeouigg

259,1 259¿g

.

l-—<.I—_



9A?- 5-.‘zïrmruïsrr .L

1’.-Doterminacidn de constantga.Ln la determinación de las oonctanteo
fisico-quimicac,cuyas resultaáos quedan consignadoc en el cuadro I se

adoptaron laa técnicas del A.0.A.C.(técnicus oficiaicc nortcucerica
una dc lc asociación dc quimicos ngricaltoroa)(28).

2°.-Bcgonificncióg.800.63. de cociLc se napanificaron con nalución clg
couólicn dc patas. (130 g.dc potasa en 1000 m1.dc alcohol de 96°) ca-.!

lentundc a ebullición lenta y a reflujo durante a horas.

Lc solución alcalina ¿o Jamones,cc cometió c ic cxtruociándáel il

sapouificcbls (extracción indiopenauble ya que su presencia molesta- F
rin en la destilación ac las ¿atarcc motíiiooa).

3°.-Segaracng fiel incagogirioublc.Para ello accutililó un extractor
continuo comoel iáeado por üilditch lloc.oit.).Ectc extractor cona
ta de nu balon de cinco litros dc praoidad en el que cc colocaron

cuantitativamente 1a soluciónlalcalina aa Jabones ndicioncda dc 1 i

1.66 alcohol y 1 1.da agua,ccaplctanlo con éter de pctrolcc ¡aproxi
madamente 2 1.).

Un agitador ccoionaflc y ¿o volacidad regulada por un motor,ayudn

a cmulcíonar c1 ¿ter que Viena del refrigerante adaptada cl micmoba.
16a.

Un pequeño balon lateralmente ccincmdo,dautilu éter a1 primer bc

ión y recoja los extructoc etórcoa claros que por siatcma dc mifón

pasan del balón ¿randu.bu extracción duró 50 horas.

Loc liquidos etárcca dc amboc balones fueron lnvcáoc cn ampollas

¿e decantaeión con Bol ción ooneentrc'a de pctanu.1aa gnc cc guardan
pard.recuperación de Jabones.
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Loc extroctca etérooa se luvoron con agua hasta reacción neutro a

1a fenolftaleina,so eooercn con sulfato ie sodio anhidro y recuperó

el éter por costilnción,terninándose de eliminar en actora de vacío n

100°C.Se dejó enfriar y ne pesó.So ohticncn 2,5655 3.60 inoapcnifica
ble.(fideaceite)........................................1,28
4°.-Peparncïón de áciflon totales.concontruda por destilación a Ü.É.on

corriente de nitrógeno la solución hidraulcohólicn de jabones,no proc

cedió a liberar las ácidos grasos.

Por: ollo se adiciJnó a la solución Jabonooa concentrada 300 m1.

de ácido sulfúrico (1:1).80 agitó energioamente,oc dejó enfriar y se
efectuaron 4 extracciones con 159 n1.dc ¿ter cada vez.Pcunidoa los ez

tractoc ctéreoc en ampollas de decantaoión se lavercn con agua (4 ve

ces) reunióndoso dicha agua a le que ee obtuvo al laVar c1 extracto

ctóreo conteniendo el inañponifioab103do éstas ce nicleron nuevas can

tidades dv ácidos grasos que se reunieron a lot anteriores.
P1 total ¿el extracto etéreo rue secado con sulfato fic sodio anhi

dro.filtrado,rccuperaác el éter por destilación ,elimincdoe los filti
mos rectos de ¿ter y secado en eatufe de vacio c 100’0.Se obtienen

190,55 g,dc ¡oidos totalee.ïobrc lce mismosse 1eterminarcn;índice de

icdc,indice de suponiripuoión,y pcac molecular medio lcc que Junto

con el rendimiento obtenido quedan consignados a continuación:

Indicedeicdo............. .........95,v
Indice de e-ponificación............202,2
Pacomolecularmedic................277,4
Pendimientoen fi de aceite ..........94,86

5°--5922'1:22_19Ms_&91995EQHEQELLHHEAQ»151.07 8- de ácidos sra
coe totales se disolvieron en 760 ml.de alcohol de 96° ee llevó n ebc
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-llición y se le mezcló una solución alcohólica de acetato de

plomo(100 g.acetato de plomo en 750 ml. de alcohol)tambieb caliente

y 30 ml.de ácido acético glacial.5e dejó enfriar y cristalizar por

24 horas,se filtro y el precipitado se recristalizó en 1 l. de al
cohol conteniendo 10 ml. de ácido acético concentrado dejándose re

p03ur (previo calentamiento a reflujo por unos minutos) 24 horas.
Los filtrudos alcohólicos se concentraron en corriente de nitró

geno y reservaron para recuperación de ácidos grasos liquidos.

Los ácidos grasos sólidos fueron liberados del precipitado de las

sales de plomo por agregado de ácido clorhídrico concentrado y agua

hirviente (1:1).Se calentó s B.M.nasta obtener en la superficie de la

solución acuosa,una capa de ácidos grasos que solidificaron en forma

de torta al solidificar el vaso que los contenía.
En esta forma fueron fácilmente trasvasados a otro vaso donde se

disolvió con éter etilico.De los liquidos del primer vaso se recupe
raron los ácidos con éter.

El extracto etórec se pasó a ampolla de decantación a la que se

agregó las pequeñas porciones de éter con Que se lavarcn ,el vaso en

que se efectuó la cristalización,el embudoy los de lavado de la so

lución acuosa y precipitado de cloruro de plomo.
Reunidosasi los extractos etereos de ácidos sólidos se lavarcn

con agqa hasta reacción neutra,ee sacaron con sulfato de sodio anhi

dro,sc filtreron yvse recuperó el éter,terminándose de eliminar y se
cando en estufa de vacio a 100'0.Se enfrió y se pesó.Se obtienen

20,309 g.de ácidos sólidas.

.El residuo concentrado,del filtrado alcoholicc reservado para

recuperación de ácidos grasos liquidos ,se diluyó con agua y extra



-Jo hasta agotamiento (3 extracciones) con éter etilico,se lavó

con agua para eliminar el ácido acético y acetato de plomo.Esta so

lución acuosa do lavado se extrajo con éter.Los liquidos otéreos reu

nidos se lavaron con agua hasta reacción neutra,so sacaron en estufa

de vacio a 100'0. y se posaron.Se obtienen 150,76 g. de acidos licui
dos.

Sobre los ácidos sólidos y liquidos se determinaronzindicos de

iodo,indioes de suponiticación y pesos moleculares medios los que

Junto con los rendimientos quedan consignados en el cuadro XIII.

CUADROXIII

'"A “ Ind. Ind. Peso
Acidos fi cidOg w Aceite de de mol.

tOtalei iodo sapcn. medio
y... _. ....__..‘

Sólidos 13,45 12,76 6,6 ¿15,3 259.4

Líquidos 86,55 82,10 105,5 200,5 279,8

6°.-Esterifícaciág de ácidos sólidosgy liquidos. Estas dos fracciones
de acidos,fueron csterificsdos con alcohol matilico.

A los ácidos utilizados se agregó 4 veces su peso de metanol puro

y un 1 5 de ácido sulfúrico conoentrado,conrespecto al metanol agre

gado,comocatalizador.

Se calentó en B.M. y reflujo durante 4 horas y so destiló luego

1a mayor parte del alcohol metilioo.Los residuos se tomaron con éter

etílico y se lavaron con agua (reextrayéndosc la capa acuosa con éter)

hasta reacción neutra al tornasol.bavóso luego con carbonato de sodio
al 0,5 %,para eliminar los ácidos no esterifioados,lavándoso finalmen



—__________.—

te con agua (2 veces).Se secó con sulfato de sodio anhidro y re

superó el éter y secó an vacio a 100°0 hasta constancia de pese.

Los rendimientos obtenidos y determinaciones efectuadas se mues
tran en el cuadro XIV.

CUADRO XIV

Ac.en este- Esteras Rand. ' I
Esteras rifioación obtenidos I.I I.S. | P.M.M.

tg.) (g) 9‘ u

sólidos 18,53 16,65 88,4 6,2 204,6 274,2

Líquidos 100,15 iu4l42 97,4 101,4 191,3 293,2

7°.-Destilacigg de los ésteregïggtilicos.00mo ya queda detallado en
pag.7 se empleó le columnasegún Longenecker (loc.oit.)(17)en la des

tilación de ésteres de ácidos sólidos y liquidos.

Se obtuvieron 7 y 10 fracciones incluidos residuos ,de esteres

sólidos y liquidos respectivamente.El curso de la destilación eo con

troló por la temperatura del termómetrosuperior (oabeza),y el final

por la menorrapidez en la destilaoiïn y el control de las pesadas

de las diferentes fracciones que se hacia n en forma rápida y apro

ximada.Unavez frias las fracciones se se corrigieron las pesadas,
anotdndcse los pesos definitiVos,los que Junto con otras observacio

nes y determinaciones efectuadas pueden verse en cuadro IV y V.

8°.-Determinaoign del indice de seponiinHCión.Esta determinación se
hace sobre cantidades de sustancia muestra que varian de acuerdo a la

cantidad de fracción recigida,(0,2 g. a 2 g.)y empleandoen 1a sapo
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-nificaoión metrucitos de boca esmerilaán de vidrio inatacable

por los alcalis y refrigerante de aire adaptado,serradc en su extre

mo por tubo de cal sodade.El ataque se efectúa por media hora a B.M.

hirviente y agitando la mezcla en movimientocircular,slguna vez a
fin de favorecer la reacción.

9°.-Determinsción del indice de iodo.Para esLa determinación se ope

ra sobre muestras de 0,2 g.siguiendo los detalles del A.0.A.C. méto
do de Hanus (loc.cit.).

10°.-Sobr; si ¿Adiceégg iodo del insagonificeble.Rcscvsky (29) esta
bleció que el indice de iodo del insnponifieable de los aceites de

oliva,determinado por el método de Rosenmund-Kuhnhenn(50),depend1an

fundamentalmente del grado de extracción de los mismos,prcbando tem

bien que las pendientes de las curvas representativas de los indices

de iodo en función de los grados de extracción en distintos aceites

de olive,eran semejantes.En el presente caso se ha hecho análoga de

terminación,verificándose el mismoeomportemiento.El cuadro XVresu
me los valores hallados.

Los valores de las tres últimas filas han sido representadas gra
finamente comopuede verse a continuación del cuadro.Las pendientes

de las curvas son normales para insaponificables de aceótes de oliva.

11°.-lnsagonifioable In el residuo dé la destilación de estores liqui

, Egg. Se efectuó la determinación de 1a pequeña cantidad de insaponi
ficable que se encuentra en el residuo de la destilación de ¿stores

liquidos,sobrs el liquido resultante de la determinación del Indice de
especificación de los mismos;quealcalinirado con potasa fué extraido

con éter etilioo,lavado con egua,eeeedo con sulfato de sodio anhidro,
filtrado y secado en estufa de vacio a 100°C.hasta constancia de peso.

En 5,91 g.de residuo de la destiivfiión de estores metilicos liqui



GJJLÜRÜ IV

_. 1 ï-ïztordo petroleo Rt'ór ati¡atraco ón noo
1 8 3 4-8

ÏBBBLBBÏroablo ex- Ñ _
traído (g., 0,1¡46 O,Q4?ü 0,0268 u,0782 0.0200

Indico de lodo de cadaoxtnooión 90.3 73.3
'1na.haaka o/extrao.let. a
grinden fi del total ¿50° 5301 7108 ¡gata
¡lflfld'ïaafltl O/BltJCtopl'lt

j:wtilioolon fi del total 41.9 57.9 57.“ 93.3 190.0
i1nd.de lodo del inaap. _
üíftal hasta cada extrae. 197.0 173.5 153-3 137.7 1“5.3



REPRESENTACIONGRAFICADELCUADROXV

Ind.deiodo

200190180160150150120llO

Ins.en%del

\
4o5060vo8090100ins.tot31

CurvaI:Extracoiónconéterdepetroleo
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-doo ao encontró 0.06 3.a. inauponirlonble.

12'.-Ind100 de pergg¿gg.so opera ¡egin la alarotánnicn do Elemenaoh

neidor,Türor y Speak (31).A1rododor de 0,2 g. de ¡coito pesadas en

balanza aunlitloa.so dinolvioron en 20 ml.de ácido acético glacial

y olarufarmo (3:8 en volumen) ve añadió 1 m1. de solución saturada

de todaro de po:aslo.a31t6 suavemente en la obsouridud.agrogándoaeo

lo 100m1.doagua al nabo do un alante y valoróse el ¡afin liberado

con solución do tioaulfato de aoúio al 0,002 H.on presencia de a1
midón soluble comoindicador.
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SOBRE LOS VÁLORÁS DE RECORSIRJCCIOH

Si iurante la separación en ácidos salidos y liquidos y esteri

fioaoión con alcohol metilico no se han registrados pérdidas ni pro

cesos de oxidación;los valore: de los Indices de iodo y saponífioa

ción determinados sobre el aoeite,dcldos y ¿stores metilioos sóli

dos y 11quidos,deben aer_concordantes con lbs obtenidos por óálou

lo.en basa a las composiciones halladas en ácidos grasos.El cuadro

XVIresume estos valores pudiéndose observar que las diferencias

encontradas Bon pequeñas y comprendidas dentro del error experimen
tal.

CUADRO XVI

Indice de lodo lnd.de eaponifiaaoión

.__—.——

Calczlado Halludo Calculado Hallado

Esteras sólidos. 6,6 6,2 204,1 204,6

Esteres líquidos,_ 101,1 101,4 191,2 191,3

Acidos sólida . 5,8 6,6 213,8 215,3

Acidos liquidos. 106,2 105,5 200,3 200,5

P Aceite. . 90,0 92,4 151:1—_l
_._._.-. -————

191,3



CONCLJZIOHES

1).-So ha proacguido el estudio do composición quimica en ¡oidos

¿raaoa,y características fisico qnimioaade aceites ¿o oliva de
prodnooión nacionu1.En esta oportunidad no oatndió un aceite obte

nido par presión en trío do los frutos madurosy enteros (Variedad

Arbaquina) ooseohadoo en 1a región de Maipú provincia do EbráOla.

2).-Se determinaron la. principales constantes risino-quimioau vo

rlfioundose que al igual quo en casos nnterioroa el poso especifi

uo el bajo con relación a productos extranjeros roglatradoa on 1a

11teraturu.ïl indice de iodo ¡92,4) ea el másalto en productos nr

3antinoa en este laboratorio.
3).-Por deutllaoión fraccionada on vacío de los ¡status metillcoa

de las toldos "sólidos" y "IIindoa'ao determinó la composición

quimica on ¿oidos granos con el siguiente roeultaQo expznaado en
ácidos i.de (oidos totaleit

Acidomiríatigo.............1.33
Acidopalmítiao............11,73
Acidoeatefirlco.... ........2.94
Acidoaraquíaioo............0.66
holdopalmitoleloo..........2,40
¿ciao013100...............61,3¿
Acido11nolc109............38,95

otros no saturadoo.oomoeicnaenoioo........ ..1,06

Corresponde considerar comocomponentes mayoron,a los 601doa:pn1n1

tioo.o;oioo y 110010100.
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4).-Onmo componentesmenores fueron calculados las doidouzmirístlao.

entofirloo,doidoa estúrndoa con más de úteelooho ¡tomos de carbono

expresados comoaraquldioo (eiooaanoteo) y no saturados en aparien

cia mono-otllániooa con ads de dieoiaoho Atomic de carbono expruüu

dos comooieosonoioo.E1 oonten1do en ¡oido palmitoleiooeea en esta

on-o norma1.puao entd oomprondido entre el 1 y a 5 (1,8 S).

5).-Se ha comprobadoque en este aceite 01 indico da iodo del insa

ponitiomblo en función del grado da extracción del miaaa,oa.norma1.

¡NW‘
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