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La utilizacidn del anhidrido sulfuroso en 12 indusiria

vitivinfcoia se haila justificeda per sus prepiedndas entiséptices

aue lo hzcen imprescindible en las distintas etapas de la elaborac <:

deli vino.

Su empleo comienzs desde la fermentacidn del mosto de uv:
poruue peramite la seleccibn de levadurms,haciendo que scélo actien
‘las capaces de fermemtsr unoruclmenie en el sentido deseado,habiénc .-
se comprobade jue las buenas levadures vinicas pueden actuar ep pr
sancia de anhidrido suifurozo,mieniras yue las indeseables ne.

Dei annidrido suliurosos sgregadc sdio tiene importancis
;eraicida,el sue se palia ul estado 1ibre y no el cowxbinezdo con =i
dehido3z y azucares,

Seitda la nreparcidn de annifrido swrTurswo egpleade,se ol
da detesner completauento 1o fermantacidn,lo cunl es auy imporionte
porjue pertite cbtlenor vinds dulces y atec:dos noturslzente,

3

Towbidn se sliliae on 0l vino ya teruinsdc por ser £ WMo
cangaryacor,le ain ltarer ugyoraecnte sus ciracteres orpznolépti o
lc prezervy 29 snfernelades y enturbismientos,producidos astos per
ciidzdione2 de la zaterig colerante {conocida ¢omo "casse oxiddsei.

de tenato férricc {casse férrica).

Tsxbidn su emplec results eficaz en 1z desinfeccidn de
toneles y bordelasas.:ucmando ientro de allos las 1lamades mechas
azufredss. ¥ss fué la forus uds antigas de ntilizar el anhidrido
sulfuroso en vinificacidn,en 135 actuzlidad ha gsido deshechada re:s.
vanduse 3div psra tl cesu menciongdo,

fictualmente tanto en 1z fermentacidn como en los vinos s«
utiliza al cstedo li-uidc principzlzenta y tanbién como sales séé:
o potdsicas,tajo la fores ds sulfitcs,bisulfitos o metabisulfitos,
Finalmeatc se tienc 1as soluciones autritivas cue se usan en fer:
tacidn,a vase de fosfato de 2nonlo ¥ anplirils sulfuroso gue cump
la doble .ision de enrijuecer ei -euio en 4cido fosférico,para al.
22080 4 a5 levadurzs y de seiescionarlasipersc puede resuiter pe;
jndireinl cara el viuo, Lor 103 anturbisciontse -ue provoca el fosf
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Lt ocuzinle 3 de siciln wca snhidivido sulfuroso sobre €l or-
£aulsse DuisinG valste cuwidtale y cuntredictoria literatursalgunos
cutuvres scesticner cue fosis de 30T /1 2¢ onkidrido sulfuroso combi-
nzce 7 S5 my de Tibre protuier Jdolevee Je czbezu, trastorads ncrviosos
diegrress ctc. cientraz que e Cexisidr de estucios reunida en Burﬁecs
en el apt 194%,encurtrd sue Gdsis e 400 og/1 de subidrifo sulfurezo
totzl(de los cusles 107 rg se hellisban @) eistaic libre),no groducian
zlterecion s srdstricas diarreas albarinuria o4

o

Siendc o snkifride sulfurese ur téxico,zu eaplec ha sido
sundisluente regizzoentodo teniendce en cuznty lou esturios efcctucios
en Glatintes poizes,tus @i bien bienen ue valer selolive secuilen jor

a3rse un: 1d2a ge 10 trostermios aque raduce ¥ 7: les ceatidiges que
paacen 9er odi2tiens,
L) oenbiidaaio srulforose oo o drLce conservadir 20s11140
Tas vinus oor cuester legdsdoZids (Usy L..7<), ue ol Teenecto,es vas
ne los we's sever: s Lel Wl w3 Slras oises Lerzltrn el ngrepcto v
01209 2£licllicy p o Le.colgl coal cotivdptice .
~i artic.oe 12 4e 1z wenciuunli- ir establece: ™ ucda aai
minze prohiivido alliclcenar 24 Vind,pcsier 9 wil.nle
inciso d) "ics vincy cce cuntongsen wdu le oo wmiligraacy por litro
Ge SNLILrif0 suliurens wiol y 20 Liiigreuwoe ~or litro de Iibre,con
ung feleTaecia e IU% fare coaeonssg ertiovre. ¢« dusificecion en lg
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nasta 490 ailaigraxes por litrs,sinu tener en cuca’n il.lbre.-

Reslum=nto f.U.L, 2=7-i936 XLV, N° 1.64C

Art.3®; "Ez prohidido vender parm el consumo airscte,mostos filtrudos
duleces,vinoesy a) conteniendo masn de 150 miligragos por 1itro de anhi-
drido amlfurcsoe toic) o mis de 15 midligrowos por 2i%re de annidrido
sulfurcso libre.”
Sopafias .

Loy Gel 26=5-4933 (istatute dol vine,Decreto de 8-.2-932)
Art.B% Inc.1% .....*tanto zao Yoz mestcs cowwd oo loo viros,en cantidad
1lipitada,eon tal juc al zsr zatragados al comound o coatengas mis de
45C pilipgranss ~or litre de anaxurice suifarcco tetci, go los cuales,
100 gg comc maxime, pedri cer sn notads 1ibre,samitiénuose un 1faite
de 10 ¥ da tcleranzis,”
Girecia,

Tey do Foviantre 4C deg X427

anhicrido vlfurcan total, 350 niidsrares 2ot Litro(T51.10 5.
saakdorice zuirarouc trrrs io0 mdligraece poelr 1itroce

3
Ditamores;

Crienznza de insro 22 de 1920
saniasicdo suliurcse total, 500 miligraccs por litroew
Saizas
Urdenangzs de Febrero 23 de 1y26
Yinos counes:
sannicrido sulfuroszc totzl: 4C0 miligramos por litro
anniaride salfurose 2ibre:. 490 milligreaizos por litro

vince de¢ 1uii2:

anhiaride suituccse %ctal, 450 miligrames por litro
Aphiaridao swifureso 1iore, 100 alilgrismcs por litru

Gran Brstala.

oriananza 4e¢ AtRte 4 de 13<5
AU GGG SuLiuDys0 Sotal, 450 miligfiaces por 1lltseo

Chuil= 3

Decrsto It 236230 vegiamuetaiio de La 19y 4.230

anhidrido sulfuroso total, 320 miligramos poi iitis

Aanhidridn sulfuzrose iivre, 200 wiligrawos por ritioe



Helorcas
Necreto de tiwyo 20 Ce 1929
arhicorice mulfurcpo toibel: 290 miligranne Lur 1itvo
Bunyric)
iy 192«
Aohidrido suifurooo toisly 220 miligramos pOt'litro.-‘
fn naiizere pais 10s viros cuyoc contena~
39 or ranicrids suliuroso £xsia 166 limiter a:ritidos son considera-
dor coLd3tIasute parw 1a 22Urs circulasidn®,detierio 1cs poscedores
ae oiéh;e preducton aerearlos 0 cortarios ¢on Xtrca vinos 4 mencer
tenor ean ashidridosuzliurosc.
Bl control ofizial del cumpiimiento de
la Ley 12,372 eatéd a carr0 ae las Oticinas jui:icae N-.cioncles,
Conaelaero Zejar cornstancia zue 31 pre-
sente trabajo ba ®1G0 decLo Con mires e uzjersr los Meicdss siiciwles
pars Jetormicacidn we gmtidride sullureoss totol on vtnOa.precoﬁizandc
Jas técnicas y en espocial 1a que llamo "por titulacidép inversa”,
oroporcione a laa Oficinue Jufnices Wucionales un wétoao gue llene
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ve encuitra va eigstintas Joraas a@ lase cizles
las aae couvcicas ¥y yud revigteu mayor laportancia por sa elevada
PAIOPLITAIR 3003
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lag icmuz a ¥ b &0 diveclamenve vidtulcovlee por icde y sonstitayen
13 fraccidn dencmiltcue U, A3uvs, ae 03 iz fnlca yue tiene propledades
bactericidas.

Lo fraccién ¢ o L0, combineuo no reacciona con el

s

12 en medio noutre ¢ e&n Un WELAlG gue voees le acidez jaugiz wel vino

{ de 3 a % ¢/),exnregcdo en SO Y.
&

eta ne rewotivi.sl ol ¢, coxtinsdo 12 deve consi

derarae en formz avadlute,sios cue duiencs tener prnreuity sue todzs laus
fracciorce ae So? i €l vire ef hallazn en eouildtric 3 jyue,per 1o tanto,
g1 elitinamos ¢l ST, litreouny reroifs 201 cunbinads ee ciscciard para

resteblecer ol ogiilivric,.tetc ce comy

»

ety srresands zl viance scluciéa
de =dmidin y titulanidc cor sclucidn lc Ie,lliga UL TCuszuiy soogee 1z
spariciln an) soloe a2l el 2ovilelo i’.laﬂg~[2n1 nos indica que
todo el S0, 1itre ha =idc comsvxlde,pevo luezt os wn jperfouo mis O mew
nog breve ( 30 2 40 pervacos). deeararcee 21 color azul por =zccidrn del
so? litarado 4e¢ avg somdinzcinne
Iz fraeecidfn Se S0 libre no rvejuiere mayores

coventerioe pore ¢ objeto il presente tratajo;eu proporcién depende

principalments del conteacldc en gluenridn zcétics del viav y la misma
verfa en el transc.rso dz} tiewpo por transforcarse =n sulfatogpcr la
accidn del oxigeme disueltc en el vine y taphién -or eliminarse como
gas,en menor proporcidu,

Viis iatercsonte resulta la fraccidc o0, comdinado, .
De 108 compuestes mencionaicea, el jgue preacainz es el bisulfite de
aldehlud. i pevar a6 nd tenexr datos cuantitutiveas al respecto,las con
gidereciones ue haremwca nog zermitivin veriiicar la exzctitud de nues-
tra supcsicidn,

Ha 81do amplliamente estuuiaao ei comgortamieato
del 802 frente a logc wldehidos y azicares, hatviéncose ret alado lzs

velocidades de combinacibi y disociaucidn de los cowmjuest.s fornaaos

LA
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A ow€ McAv MRS estadis la sonblnucidn del 502 coa «l aldenlao
qae con 1os aadcaren’ farp 10.:)3; '

») Lo aiteliao: Atsrincun a los wwlczies as sue combinaciones
( Kary 1904);

et udle un 1oz visar HritesTs wr30ce aer 21ra2ciabls lg cazticad
de 5. corvinado con glucoce ¥ levulosa,ror aer Ty pecueiu le cuntidad
de etanal precente (X.%Nocguas 18)3);

d) Bs mucca nhs completa y nomee una mayor velocidad,la reaecidn
del 30, con los nldehinoa,qus cor log azicares( “.Kerp).
asi por eijemplo:

solucion K,/ el 91 ,» de los 1tachivos 3e continan en 2 minutos

* B/loo " b:-’ l'l " » o " ” \H 2 | 4
H H/].C‘C' “ 3"' v W " ] " L] [} 30 [}

A nenida uue aurenia la ¢llucidn,rencr 7 mencs ccnpleta ec la resccidn,
o) Kin lenta ¢ imcnmplata co 2a reuccida entre la glucowa v el

ch,sxendo ia levuloss mepoe reactivr wua L) sisuleate experimento ae

Farnpteiner (140(4),;Tuebta .2 1nflueariz ae ua gran excesd de glucosa,

a ;€33r d2 10 cual ls reaccilin es ienta e incompletes

100 cc.de 30iuacidn al 40 % ae glucoaa,coh 113 mg.,de Sca,solumuute se

cortinzron 82 mg.,33 cuatlo mewes.

La dleociacidn de los conpuurtos cun vl aluehido y azi-
cares 2ztd regida pOX Lta Lar ue uecila ue manay [ en cenerul aumenta
con lz dilucidn y Lo tempryaiuru. iu wisvgiufldn tastidn se acelerada
po 198 iL.cii02 zanTe tolu Loa maaer-les,

B oconrsTtiacnto el Pr-ond®ito 2o aidehido frente o
1ns dcidoz,presents lua sipaiznte ~.rettari~ticy, il conienzo a4stos
retrogradan la discsraciém y luerge la mmantan con el trunscurso 4sl
tiemn0,com0 10 Jeaveitra €l il -nls chauwre 4z volores,obtenido pox
serz y Poux {2507;,tran3 anda non eolucinnes B/30 ae Rumidiito ge

sudle § 2i4evide,on medis amiren ¥ oen sacato clornfldrige H/30
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2oty coRdortanielid 431 Lisulrity ae “"’M\Sido
frante a los S0idea,si:Te do base a L adindo 0Ziciul para determi-
nacidn de aulluriao aaifusose Li0Ta en Vinos,jgue counuluts uny
"L ua mabirag de Cuelild Llwiio ¥ .a 100 <e.de capecidad,se colocun
9. ec.ae vino,qie ayg Lein cnes Jde .ia alodta Caye orxtrenidad se
Jeatenira asy cTerez il fonda.ls wgrecan 5 o, de wcive gulfdrico
dilufdo (1:3).7 2 er.de ancrauc e ..2nfidn al 2 w.3e viarte ensegulie-
da, per meéalo d2 une burata gradinda ¥ acltundo contilumamcate,una
solueidn N/50 de i0do,prucirando jue lu operacidén saa Tigide.
Lsta se cuTi por terainada cuariio se tulifa uila colorucidn wzul
gue persiste 2 vesar ue la allucidn del Ii uiic.
51 ndmerc de ec.de ia solucidn N,%0 de iovdo erplesit,altiplica-
ao por 12,3 dard an allismuwos 1z 2antioad el anhilriic ulfuroe
ac 1libtre erxistanty en un iivcoyw w6 ving.!

La preueucia de acidos minerales diliocalta la

cambiaaeidn del uc con el Jdtanai nerd N8 i iapide. szte hecho es

imeorcenie y 1igne de 2ar todawdo 20 Quenta. in el aétcdo Oficial de

detercinacidn de BCZ woiel. em vinos Wiancos,se ciresw una cantidad

@e solucidn ie £UH cun el vbjeto de desconjoner la comdliiacidn

pDlguifitica ue 3.¢0s «iuslidog.al cubo we 15 minutod ae acicitica

cen SO L., y se titula., QA tiewpo yue se uacora ok electuar la titue

4
lacida del 3C.,despuis uel ugregads du £¢idgo,reyercutz en forma
BuF actable sofre lus rezultedos,piisy Celibl wler 2.Y2Clalliac QB
- 2 B2 ISOuLOVIRLER (Ut d0r eldeladus,sdile Ga goas%iold. U0 volverge
nos a hacler nis a.-l._,:.

W Srmand . du Las suicildericioner tefricas
efectuadss comenuzureos ¢l iituuic e vestos tedus ue veleraeidn

Ce 2C.. en vinos,sw oseride oy Jos 6fici:ler. -
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1) Determinzeidn 42 5C, Ratal an visos Blgncos,
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a) Mcnicas

*3n 9n halds de 20C ec..ss intridiczn 25 ce, de una solu-
ociéa norm<l de KO¥ y 5C ¢c. 18 vino.Taraite ia intreduceida de 8ate
dltimo,la extremidsd de la pineta debe estar sirarcila en el 1fjuide
alcalico,.S5¢ ejla actuar la rotasi 300T? &) 7ino darante 15 miputos;
ee a7Ta;3m 1C ce. ae Acizo sulfdrico {33%,.3 ec.ae engrudo da almt-
ada ad 2 w,deenndés ue 1o cuel we titularé.con 9 %/50,.en farma ré-
vias ; agitando comtinuasenits Lastsa calsr awal persistents.-
b) kotives d6 errors

Lus caueas de error mas importante sons

1) £) tienpo gue transearrs entre el agrefsdo deé o quf y el final

-

ée la titulesifs con I..

2) C¢xidupcidn del L. ror <l ‘2 ael alr:i,ducante 1os 15 minutus d2
contacto con la KOH,
3) Consuwao Ve 1. pul custancles gue LO SR gog

L

¢} 2onsiderzciousa penaczles echrs lo3 esrores y wagnitud de los

Cen raegyecto ol pricere ac leouw ©wicles unc%sdes csbe hacer
wtoy gue @) wlicde oficial wu veoalvs suficientezunte 1o necesidad
de titalsy ¢ muc rapidmscute posibis Luago dedl eSregzdo de “L4HZ
asta necesidaG e Subde 9B 10 Siguionta, ] Tasunarsncs ulredsdar Jdel
Cn 1lbre y e. cowtinadd cen ¢l etca:l dpicanmsute),cuindo agregumos

el vino gohre la iCH courran a2z gigsrizntes reaszilues,

SU l, + KIU emed  EC,R, o L

L3 g * d 3 C3A2 v 1120
fﬂj O

HeGeCl 4 KTE wmng oy 11+ dQ
fo 4 1,

Desguds 4zl oerepade s 304H2 enoanod;

GO X, 5C 0, wawe SC XK, - 59,
R S ’Ct ¢ 5 42 QJJH

2

51 este SOBH? no es destruido dz inwedissc sor si 1, ocurre lo

gsiruicate, 0

3C H s 8-u .3 HQH:: C~a0 tH 4yus noc readcciona con el

-3 bhj iodo
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sumits el nétcdo ofieisl 2inn tcxtnzlasnte ..."se
errecen 16 ac.de 30‘.'H;3 {(1;3) v 3 ec.de sroTac da zinddéa ... 0"
debicnuc sunarse ul tiempe cue se Yures sn Lo Vitulacida 21 gue se
emplua en el agreiade 4el aleladn,

wit aw: sonegildersclionsy necnas ze surone que £l Qpee
rocoxr tiere tudos s reaciivesn al lade de la bureta y éata lle-
na con la solucibdsu ue L: ¥ surigu €n CS10,G€ BC SEer oy e e Ob=
tlenes lotog Jlisperitoocs ng o revedan ¢l verdaderc contenide
€r SU, Gel VILoj ¥ ik 10 mon nempsTables. Leta afirziucidén no
resulte eryy.crads 83 ge otservan lus ¢ rilicos adjuntos que reprew-
reuten luc pérazdas ve $,, en Juncigu del tieapo.

Les gréaicor so nar couetrufdas con loe valores gue
86 tatnl.n « contizawceidn, tu lus Gsierwinacisues se considera

tierpo €cro 2l punte fiuasi ae la tituiuckOu,per 19 cual,no &6 Du

o
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[ 4

terive en cixnte wpe treinocurrics oir. el wiregado a2 S50 H2

4
y el Tinal 3¢ 1z iitul.gidén, .oe =n 21 T.:z5 2zl Tiseriptc era de
10 & 90 ecgundes.ior Ao tento,xl “ccer lex gréficss se ha colocade
¢l nurto cerv del tiemue desrlazada del oivigen 22 atciszs una dise
tarclisz corresvordiente n 20 scranése,suitindeace rreciar asf,por
extropod 22idii. gl coctinize roal ae Ecz z3 2l éiuo,zn el ianstante en
aus 92 acrcgs el >O4H
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Ensayos cuantitativos demostraron yue esta péruida,para una opera-
cidn 1leveda en le fcrma indicada en el witodo oficiel,oscile entre
0,4 y 0,7 ml Je solucidn §,/95C ue 1,,que gravita yor exceso solre el

nato final.

Leta péruica ce I, en la préctica,se ccopensy arruxizadasente por

2
la gérdide e SC, uue sscapa a'la accifn del I essta véraida se
verificé colceande a coutiauacidn dsl recibicor con I, otro conte-
niendo 2 ml de solucidn N/50 de I ¥ JO ml de usua de. tilada (2 es=
ta dilucibn pueue coaslderarse dearreciacle la tensidn Gc vapor del
I T por io tanto insignificants e} urragstre Loz ol Coa)gy se cons=
tatG un consume de I ,a expensas del 50, ywe 10 reuccionsba en el
primer recibviaor,

Finalmeote se comprobd yue el wlcohol o el acetal
dvhidey,de ley mezclas preparasdad,ul ser destiludo scbre el 12 1o
afectaba parcialmente,Se deatilearon 100 =l de uLa wOliulida con
14 v de slcohul etflice 7 C,Z2 ,» de etmnual,recQ; i=ziuud 59 1l 3oo0rTe
2C ml de solucién N/50 de iodo,ailufdos,y se yudd -precisr un cone

swno de 2 ml de L,. /56,

d) Resultados experinentalecs

G0 pbatuonte las woiicienolss anotadaag,coav 1os
errores gue &2 coneten n¢ medliicelr sutstascialiente gl dato final
y ademAs 10 hacen en ioraa constante,el mftouo pue.e considerarse
tueno, sierao la ottecidn priancipal yue ueoe nzcirsele ae caracter
practico,puses €l tiem.o u¢ destilacidn y lo enrorxouso die la misma
no contemplan las necesldauaes de un lurcoratorio de control,.

oi. sljpiisiite cuiauro zusetro al: inop resultados

obtenidus ror €l preeentes mituuo:

’21“ mg/11435 me/l 33% ra,1t233 na/J 479 mv/lllqé Wiy ?59 o/l
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Log datos de la primera columna horizontsl correspon-
den a la cantidad de 302 agregado.La primera ceolumna vertical se
refiere e ceterminsciones practicadas sobre soluciones acuosas
puras Jde soa.La segunda y tercera gobre mezclas de 1los principae~
les constituyentes del vino,anflogas a las utilizadus para el mé-
todoanterior. Lz cuarta cclwana cortiene datng obttcnidoa con vinos

tintoep comunes,a log cualee ce le determind previamcnto el SO, que

2
contenfan y lueso se les agregd una cantidad conocida asl mismo,

La quinta,serta y séptima sobre vinos blancos.

4j OTROS MZTO0S DE DETERMINACION D& SO,

En general se fundan en la aialacién del 302 por

calentamicnto en medio Zciuo y recoleccidn del sa, sobre sustancias
que permiten luego determinarlo ya sea gravimétricamente o titri-
métricamente. El celentamient: pueie efectuarse a reflujo o desti

lando,en el primey caso recibieado sobre H202 puede valorarese por

alcalimetris el 5O,H, formado,o bien precipitarlo como SO,Bs y

resarlo. Ln el sesfunuo caso s8¢ recose sohre Iz.como en el4méto-
ao ofieizl,o eobre &ziz 66 bromo o ajua oXigenada y se precipita
ol SO4H2 con CL,Ba,no puede hacorae alcalizetria porgue junto ¢oa
sl 50, destile dcide uacético y otros 4cidos volatiles del vino.-

“x8toun de Konier~:illiane

&) Técnica;

Geneiete en celentar el mino en un brlén Kyeldhal con
refrigerente au reflulo, en nedio HCL y corricate do Coa,por egLa=-
cio de una hore,cl cebo de 1la cual se cierra lz eatrods de agua

al refrigerante hasta (ue el nismo se caliente, El SO, se recibe

scbre agua orxigenzaa y se titule el sulfirico formadozcan NaCH
/10 ugarao coziv inaicususr acul de tromo fenol.Reyuiere in ensayo
en oiwnco y lz tituiaeidén previa del NaOH con un 4cido 1/10 usan-
do el miemo indlcador. 3nte métndo ha sido preconigzado por la
aseociution of Official !wricaltural Ciemists para bebidas y fru-
tos e¢n genercl,

b) Inconvenientes ) motivos ge zrror:

Lae principales cesventajas ce este método sons
1) Tiempo Gue wuru lu de-tilacidn.
2; Incompl-ta 1liberucibn del 50,5

2 Metnyraleoan dre Yo o~+a¥Y3d 4 -aAdamae 'Y 77 N
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c) Considerccioncs generales sobre log inconvenientes y 4rrorvs:

&l tismpc que durs ls destiloeifsn oscila entre 90
¥y 120 minutos.Se pueden aplicar las mismas consideraciones hecnas
al hablar del tiempo que requicre la destilacién por el adétodo ofi
cizl,sieado en este casoe zic avlesta por su mayor duracidn.

Se hu pociao cecaprobar gue a pesar de destilar aurznte dos horas
, 4@ la nuestra.Se ensayd doupuds cel tien

2
po mencionado,recibiendo sobre agua de broro con Clzha y se oltger-

no es sgoteco todo el SO

v3 la preeipitscibn ac 50, Bu.

Tueten interferir loc estabilizadores del agua
oxigenada,Asl por ejemplo,usanao h202 lerck, 20 voldmenes,uso far-
macéutico,se coaprobé la formacidn de SH,,p0r ol olfato y con papel
inpregnaco en (CHBCOO)ZPb. Con sl H,0, de Aitanor S.i. (130 volume-
nes),gque contiene foafatis como eatadilizodor,no ae tuve ase incone

veniente, -~

d) Resultados experiunentales:

Con 8l prssants métcuo g2 han artenido los siguientes reaultados:
a0 ung uuzetra ge Soaﬁaz con 41,23 g+ ua 0, we L2118, 28,80 &%
« v poinzifn " “ 47, 4Cng/l Y " 29,30 mg/l
[{] " " " - L 15,‘;0 [ J o " L] Y 30.40 -

3obre mezclas anflogine o 128 cupleud.s en loe 5.é%ude angeriores;

contenia 140 mg/l Hallados 128 ng/l
135

Coatznfz 120 HB.lilzd0 97 "

»7(5 mig -:Oz
wwedd con 95 mg/s/l Reallado: 40 wo N1
42 "
Ja "
<ueud cou 140 ag/i lizsllzawos 34 mgsl
103 ¢

..étodo de Haass

Cozslste en deetilaxr ol vina en 2aio Seido con o sin
rasale ae CO_ o no ezmples refri; erunte,cino w. tudbo de vidrio y reco-

£e el gdestilado solre un exceso ua I, valorado,contcnido en tubo de
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Peligot sutersico en aguz nel udao,

Lete métolo no ha sivo ens.:yaau.Rezulta cowodo por la repidaez con
qué pueie efsctuarse la svstilucidn pero aidolece de los misuos de-
fsctes yue ¢l métouo cficial por dectilacién,con el -gravunte que
81 no s8¢ wisila contirn :itentve 2l hafio yue reaes =1 tulo de fell. ol
una elevacidn de lu venpsrotura yuode Velatilizar canticades apre-
ciables de 10us ¥y «uz vigiluncin no es sienpre auwy estricya cuandeo

hay yguc irabzjsr eu serle.

5) TECRICLE Wi Lo ZHROSCNER FaRA RaLOLVSR L JPCBLLEA

A pace gue se zn:lice el breve estudio efoctuaao

ecoze les métodos mas conocid¢s para valoracidn de SO, em vinos se

2
llegard 2 la conclusién de que niaguno es 1o suficientemsute répido
cOrodo 7 exuctd como para ileaar las necesidades ae¢ un lavoratorio
de conirnl,

bl susoripto conulidera haber nallado 4oe técni-
cas qze Yleaan las exlgenclas anotadas.

na téenica es por destilacidn y la otra por

titvleeidn,gua Liararcaos iaversn, ML0Ls técnicas puecen ser aplie-
cadas a Yinus blsnous o Klatos, verneuths, ohichizy ¥ Y1203 2¢ rue

tu-Q 1{' oali 303 —udu'Jo-

TLCN c:o 10? .AJJ-JTLJ \:'.\1

El método se fundz en la dectilaeién ae la
mueetra en renio Acide ¥y 0xiuacién ael 502 recosido a uu4Hé.pre-
cipitrcidrn del 304“
titulaciin en medio niarcalconélico del burio evceuente com solu-

con un exceso de solucidn valorada de ClZBa y

cidn valorzdn de Cr0 K ,utidizannn rojo de metilo eormo laaicador,

4

Reactivog:
solweidr  us Uru412 Vol 1 ﬂ20 al ] por ciento

1] o

0123a 2,1 ¥ 301l .alcenndlica 0,24 de
l‘(lJ 9 -Le Ia‘) J—A-J v
- " ha0d 2.1 2 oC jm. s811d0
? " 304H2 Pyl K (3L coazeniiso:do j oLuro



Standardizacida de la solucidn K/1C de

- wIv h
—p— o ,-...-4 2

Ge tozan 10 ml de SO4H” I/10 exuectamente tituledo
(por ejzmylo con CO. ﬂha,nroga gtandar,ealcinado,usando como indl-
cador neliuntiua.rrea.n--l tozmo 220. ),mn us arlannoyer ds 250 ml
Yy te agrega desce uncz burcta,esitando ccntinvamenie 7 en forma len
ta 20 a1l de polucidn /1T ade ClzBe. 56 a¢resa luego,por las pare-
des del erlenmerer 20 vl ée nlcohdl 2tflico en Zorme d@ arrcetrar
los rectos ae CLEBa.Cono 2 vesarrolda calor dehe enfriarse con
sl chorro ds ngiua de lau canllia,.ds aadeicra 0,9 ml de rojo de Le=-
tile y se neuivralizu con UaCh /10 haatz color aw«rillo y luego
cou HCL % /90 se llava a color roszus {con an poco de ;rictica se
congl~ue detener sl =-rerico Go ecdd ¢ ez3 ;unto 7in necesidao
de recurrir a la postericr acioificucibn)., un ere punto g fitula
con voiucidn T;1C de CrC, K., acregfnuolo desde una bureta de SC ml
graduaia ol 0,1 ue wl,hzztn La apericidn e ¢olor soarilio-nurun-
ja porsistenta,

antes ae wfzetusar 16, elievlec neessitamos contrage
tar 12 30luzidn zn CL,Bn ean 1z Cro boovaTe 20 auel se operz de la
glmiientc maneras en an erlemierer ds )0 nl ge oflzcan 20 ©l ue
Bolingrdn /L) ua &Y ¥i v 20 2l de wlcohsl,ae enfrfn,se agrema ¢,5

<
ml d3 roig G metilo r oce titala sum el OrQLk. hasts color amarie

. 4 =
lLO-norgnja, Coa los dutos oltznlsas y zonsiderandéo a los 10 ol
de 5U,H, /10 coso ¢ b de aolucidn KAAC 42 U2,,53 culonls lce

n-,lf“avv. an GY  gaw noTrsszesden 2 1l 2l a2 .le seluacida B/10 ae
Jr) Lo Jlas ao;ucianaz w2 eroaxiu we folisio J olamru 42 Hharie
10 vermiicarlias Cuats %res aunsy.

slemsta am eflaals;

20wl '-4‘1,;,"‘-’.' RYRRE ‘Q' Lol 30 A, MYy

L
N
[

>
[
e
L35
A

castarvony Lo ol OrCoal 1)
. s

20 b Y Ty caelaken edy §owe Gav, B /30
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A = erlenmcyer de 250 ml,provisto de tapin de goma.

B = tubo de vidrio de 5-6 um de aifmetro interno,que pesca en D
mediante una pucta estirada a la liams,

D = probeta graduada de 50 ml.

E = vaso de precipitados de 600 ml,

¢ = papel de filtro,sujeto con pioclines al tudo de vidrio,

Modo operatorios

En el erlenmeyer A-se colocans 1 g de co3ﬂua,
100 c¢c de vino,uu $rozo de piedra pcwez y 3 cc 4g HUl puro y
ccucentrado,se anjusta el tapér de goma atravesudo por el tubo
de vidrio B,cuyz sxtremidad ectirada se pumerge en lc probeta
D,en la gque prevismente se han colocedo 15 ml de H,0, al 3 %o
S8 coloca aguza con hielo en e vase E y se comienga 21 calenta-
miento,mcjende de vez en cuando el papel de filtre C,Cuando se
han recogzido de 30 2 35 vl de destilado,cperacién gque dura de
10 a 20 minutos,se retire 1z 1llaua y se destepa répidamente el
erlenmeyer pare evitar succiones;se lava el tubo B con piceta,
Se trasvasa cuentitativoanente el contenido de la probeta & un
erlenmeyer de 250 ml y agitando continuamente se agrega en
forma lenta 20 ml de Cl,Ba K/10. Se agrega 30 ml de elcohol
et{lico tratandc dae lavar las paredes del erlenmeyer,luego
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0,5 @l d¢ :0J2 ae wotilo,ce aciciona Katﬁ K/10 2n la foran irngi calda

cra la staldurcizacidn del sromito de poturio ¥y lueso sd9 titula

con solucidz K,i0 ue CrU4K2 hasta c0lor amarillo-auranja.

Se hzeen loa c8louloa de 1a atguiente mancra;

Suzongzwivsy que w8 Ll Jasindo 2,4 ml de "104 z,utllizando 108 datos

del ejomzl) 2@ staniurdaizacidn uel ,:Odfz tonairenugg

20 ma 9123; Sorracpr.aen & 2C,5 mi de Cr04{, yUENe3 3,411

icua2 2 13, 1 rc‘la sh2 WrErespordsn ol 302 2Z1daid 2 50432
lm SrO‘Kz ces=e 3,134 ng de 302
13,1 ° cecee= X = 34,79 ng SO, que coOrres-

Fonden a los 10C ml 4e vino utilizodo,maltiplicohdo Qor 10 optea

namds ¢l dato en miligxamos pcxr lisro,

Conviaene yractlicur un easz;c eu tlanco,no 'e3 nec¢s3ario destilar,

para verificar si hoy concuuo de Cl,ba ;or parte el 2.um oxige-

nada y lueso teaeric vn cueatu ea l;s cileunios anteriores,

L4
L

gonsiaar;:i‘nzs tehiicun suure el mitodn Lo deztideeldr,

ia qeutilaexdu no requicra riayorce comenterioz pues
la migaa 8+ iuterpreta iacilineute de icuerdo con 1o expuesto al cg
wienzo o3l travajo,

rocasante 3 o titiiaeidl acl acide eulldrico, for-
mugo por oxiuacifn uel iw,,es une uduptasidy del ndtouc de Jelli-
neh y czervinsky para weterninacidn titrinétrica ce idn bario con
Cro iae il método se randu en yue 31 tenewmos uua ssiucidn du CL,Ba
ligerauente dcida (ri= 45,y vusos asrerundo eolucidn do Cr04K2
(por =2jenplo K,10),uientras llagyn datt presunte no s¢ nocifica el
ph {u.ndarengulneite,;s1o Suanag és5te ha aiuo totclmente conguaido,
un 1ig6ro excese Jdu oronato 2asbia bruscaments el ph {ilevéndolo a
Ti3)er0r le tunto,con Wil iastcadior jque vire entre 9 ¥ 6 pocremos
anrecier el final ¢ca rewccidn, sl. colorants etpleado €x el uwimetild
auilica azc=driu Lenzoicc (10f¢ ve retilojy ue ViTra en un intervaw-
1o e gl que ve Qe 4,4 a 5,2,

nete btodn preeanta ur inronveniente de dariécter
jréctico yus ic¢ huce largo y wolesto. an efecto,si tomawos una soe
lucidn ac €l.8a §/1U conl rodo de setilo § unu gots Ae HUl X750,
ls wiews torur’: coler rojo,aboera blen,comensanzcs a titular con

golucidn I.,/10 de CrU.K2 y ortoervanos que lu primery sotu Gz
!-f



cromato que cue sotre el cloruro de burio hace gue la solucidn
vire sl amarilio como si hubidramos pasado el punto este;ulowé-
trico,pero luego ae una agitacidn jue aurarf 10 segunuos la s80e
lucidn recupera el color rojo (la coloracibn amurilla peruiste
mis tiempo cuanuo lz centldza ae cromato arregade €8 MeYOr), ¥y
asi s¢ vigue titulando hastim ue pOor wgiiueildl proiongads el
1{ uivo,;ermanace amarilio,este cowporiamisnto dz los reactivos
y 8l tacicador hucep -ue ¢1 mftodo reculte largzo o teddeoso,

ve lo expuesto ge doauce gue 6l rojo de metiio posee
una graa sensitilidad gue e @ste cuao rosuliae molesiv,por 1o
cual o6 peusd wn wvalficaria con sl aprre:nac de elcohol etilico,

"

rropicdcd yue eu nmas 9 uenos comdn a tovos los indicudores,
aungue no actda sotre todos e¢n el wismo seatiaoyllientras yue oge
bre uros exzltu la sensisilidud,sobac 0troe ia disminuye.wl
zecziianc de este preCecoy xia 82 hall:z 2 oscuras,c=10 10 exprass
Lolthofl 7 Farmal ea su libre “lazicaters”, N0 obstante alla,hay
sbundante trabalos seure la wccido ael zleolol 30tre los iadicas
SO0FrEd,L,Ue re nreacntan whna ValioBa &yius £aTn renciver €az0e,cono
el trscinte,en (U6 Zuaf pryivle transtoraar una ticniea largr ¥
z9)seta en otra risida 7 cdocsc o s2a con los atritutos que aete
tener tode Joterulnucicu volurndtrici.

Resumliensd poczaos arclz aue, auv.ﬁ 3l viio re practica ura desti-

o cay Fogw

laciln de ilzac.el suifurczo 5 Zesu.e S0hr3 3dua dsicencda,al

culfirico_{orssud 12 acre2a una cantiaad medtds de clorury ue
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wy BY virajde <ol indicaucr resulzre anc cierts -xfcticr 1ar. noder
aprecicsrlo correctainente ¥ clio 55 uspviio 2 la presencig el gile

fato de rorio “Dlocag 0 d23 eromaty 42 btardis cnarills, farmede coste
51%120 a medida jue proarena la titulacidmjestor dor colorss ui-
luyen un tanto al rojo caractoristico ael role de wetilo en madin
olido r hacan ,ue el nasats al am:xriilo no sca txn aftiac.5in

entzrro congldeye & e panlas com: robarlo,que con un ;oce de



préctica os posidlc ver wl final de reaccién en forma exacta.
Cabe dejur coastuneia,tacdiln,ds otro detullese que
nos permitiré reconocer que sc¢ avecina el punte esteguinmétrico
¥ que puede apreciarsc visualmcnte,dicho detalie es un aumento
en la velocidnd de secimantutién del precipitads. sete es en
fenduenc sasaral en las precipitaciones snaliticas y cuya ex-
plicacién referida a nue=tro casc es gue: las iltimas poroiones
Ge Ba’’ se hullsn adeoblaos er le primveru capa de adeorcidn ael
euTe Jacd crictulire gel Cr04Bu ¥ le coounicgn a }a micela up po-
tenciel cléctrico lo suficientemente elevado coma parz que se re
pelan entre c¢llas y no precipiten,pere a meaida gue elirinamos
ese La'" con e Cr048 buja 61 gotansial 4e laa micelss y asi
gusasn gedimentar.
b) Teadiln pueae objetar:z la abundzneian de ranctivos que deben
utilizerse,a3{ como tambidn gque la técnica consta de varias ata-
pas,anngae tndas ellas sen dz paturaleza 23ncillz y <e 2nrta dura
ciba,
¢} aspero complotor aatu parte do 1a oritica,con las ohjeciones
que formmule la Pireceién Ceneral de Oficinas wifsicas llacionales,
puée ests técnicy rexi manyade poxr 123 rLuderatorics ae ls nok-

cionzda Reperticidn.

icntalass
@) s un método eapeeffiocv,pues dsl vino ns pueden deatilar otras
gugtancies gue eaceion~n oo ¢l 31253 ¥ que no soan SOZQ
b) A pesar de la seminda nhieridn ens%adia,es un n3t 40 Saptante
¥2213% picc la doutilaeidn dura unes 19 aiastss ¥ Sa2 otras ope
recicans 10 oiautna.
c) ¥: un néteas dostuats exaety,puer €2 crvor odtenids por =l
gugcrip*o micunzd o v iig nor 190 mgsl ie vino ensayszdo.en el
peor do low canoo,
@; Lon Gatom se repmaairin en farma coastante,vale decir une o

dra eatin ofentiiios nov Lo wisma macnitad a4 <yYrar 7 nor 1o tante

80N COMPruTUILFS, -

Heoul tadoas sxperincneales;
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A continuacidn detallo dnicamente los resultados obte-
nidos desples de ajustar en forma definitiva la técnica operatoria.
que contenfas 66 mg/l Hallados 66 mg/l

66 "
66 *

Mezcla de los principales componentes del vino,similar a las

anterioress Contenfa 135 mg/l1 de 80,

Hallados lra.determinaciéns 137 mg/1 3ra.determinaciéns 132 mg/1
2da. " s 135 * 4ta. " s 137 *

Las determinaciones que siguen fueron hechas sobre mestras

solucién acuosa de 802

de bebidas,que corrientemente constituyen el trabajo de la Seccién
Vinos de la Ofic.Qufmica Nacional,y con el siguiente criterio,

primero determinaba el 502
técnica,luego agregaba una cantidad conocida de SO

que contenfan de bodega,por la presente
2 ¥ volvia a
hacer la determinacifn con un intervalo de 24 a 48 horas.

Vino tinto Vino semilldn Vino tinto Sidra Vermouth

108 206 196 116 113
113 ) 204 196 117 113
108 209 193 117 115
113 204 194 119 113
113 204 197

204

Los datos de la primera 1{nea corresponden
a la cantidad de 50, que contenfan los productos originariamente

més la agregada, expresada en miligramos por litro.-

TECNICA POR TITULACION IRVERSA

Habiendo establecido que la causa de mayores errores
y de insconstancia de los mismos,en la titulacién directa,es la
recombinacidn del 50,
al acidificar el vino después de la alcalinizacién,se pensd que

con los aldehidos y su eliminacién como gas,

modificando la forma de empleo de los reactivos se eliminarfas

esta causa de error.-
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ef20t0,91 colocauoo =1 vino alcsiinizade en la
bureta y con 81 tituluwmos waa cantized conoeida se scluzién vzio-

rada de IE.uCIOlfICuJP con 304ﬂ2 el JJ.Ae suento en livertad
.

1 T, v gednrg eiininade iz reaecion

reaccicqar- a2 inmrcaiato con
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soruacién R/bC ae L,
" Yo al 14
o 3lmiaén al 1l/a
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zra 1gs vipes btlonecs:

Ln unn preoeta do 10 ec.ze colocan
70 ¢z 32 vino y Y0 oe 4e la 30ducidn de w0y e meécla Junverens
to,nars 1o cusl nastar ~azsy 1o wrobes: 2 imvertirls liecho esto
3+ cuivd ANL LUIc TR 48 DY CC eon A wencie, sl ving o lz x(MM deben
Qv nay ca conteltt pory asnacio ae 10 2 ML oovanbos. Se tomyy un ers’
lenmerer e 230 ce ) ove ~oloew X0 Y de ¥ 500 7 @l d¢ sclucidn

de almiudn, 10 50 e SUIH (1:5; v aep luvel Las narvewds cel erlen
aeyer 2o 12 4 20 2w oae sea e nmat oo, ftrmrnans ta ecnperca de 15
alnubor. o tatele el I. 200 olovann cooadlnigsdd Lttt asrasarie
n del color nza) cel compledc de aimiudn.en forimu tvipida,de
sanera _1s la titalieidn sez brova,
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Pécnisa para los vizcs tintogs

Gespuée Ge los resnltazos satiasfece
torioe obtenidos,mediante la téenica por titulaeeibn inversaacon
108 vinos blancoa,se pansd exvecder le misuu @ los vinos %tintos,
subsanungo <l incoavenlente jue ¥Yepreeenta el color ie los nis-
mes ciectizndo diluciones,lz t8cnica ez znBloga c la antericr
con ligerus modificaciones,

:} erlemmeyer gue contliena er 1,,alinl

2
adén Sv4 2 gebe ser ac U0 cc y s& 1l agreiet 20C ul ae ngua
destilauu.la titulucidn aebe hucerse tenicnde a la vieta un tes-
iU, pINpATade wois ¢b un erleameyer de £O00 cc se colaesn 30 ml
Q8L Vino & analizar, iv UL de 504h2 (L33, ¥ €0C ml Qe apie desti
1ada;3uoniindd ue eh 1a siiniacidn BELC LiEaramosil e del
vino sicniinizado;uetencs ceducir 1a conceairacdén Gel vino en el
testigo,o la mitad,rara mejor gpreciar sl Tintl de raeeridn g

2n geunri: segiu 1o gastude aebenos Ce modificar la concantracidn

el vino on el testipo,

senpléerscionen ceuerales 8okre lz Ficniry 4 1:¥urscidn inversa
SosancLmen®n tedrice s el miemc gue
61 dwl UG CLACI=) y ET LeTLYELNACLAr wé L0, SCiel an ¥Vioos
Lo
biwiton 17 s&lo diricve el niswo en detailes do crasn soictico.

La necificacidy dntroducias 3s Ligica
7 amala oo matives e ersor ur mdy gravitan sodbre iss recultacdos
349 80 antiepen =ern )l mAtods oloeld. Usta afirweidn he tenido
gL cyraronccica Lrictte. 7 pesce M raaéa tedrica, ku elfecto,el
302 e1 1 vino leowlicizann e holla conn 80 K. .kl faexr sabre

3 .
g. I, Zciac 35 ¢rlao inedistaunute n U, INr Te® esa nna resg
<
cién iSnicz § por 1o tanto instanténeg. Srodlutlements la srinew

re reeccibr gne ocurre es: S0 K, o+ SOy, --e H0H,

v exts v, i, blens trew rltercutivasy Saluacs=: con =. lz,rscon-
b

birzarse o el etun.d o s&3.r ~l asnlients,.a Hriaecra 8s reaccidn

18nice ¥ las ctres oo molecular y por ic tuzte 283 lantas,.

critica dei nitoeldss
———_————-
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Inagonvenientoas -

a) Kc es un métoéc espeoffico,porqué en el vino existen normale
rente sustaencias que consumen 12, En este sentido se le dete
formular ls misma ctjeciin que &l métcde oficial para vincs
rlances-
ce determind le magnitud de este error con el vino hecho
en el laboretoris y se obtuvieron itor sigulentee resultados:
Pzrg 2 ml de solue, N/50 de I, (Fx1,0147) ce castaroa 59,2 ml
de vino alealinizado. gue eguivalen =z 24 mg/i de 50,
Para 1 ) ge goiug, K/50 del miemo .1.'2 ge gastaren 28 ml do vine
giczlinigzado,que zauivalen o 25 mg/) de 303,
Tambidn se wize el sigsuicnte exyerimento: sc hirvieron
100 sl de vine més 2 m! de HOL eoncentrefc - purs has*a radueire
les = 5C ml, se 12<vé a volumsn son agna dentilede y Be observd
gues
vars 1 ool és 12 K/5C so gasteror 3C,% wl d¢ vipo zlesliinizado
que eyuivalen a £3 uz/l de £C5-
Se repiticerer los ensayos
sobre €l vino heoko en el latora%orio wn mes despuda yue los

antericrss y g€ pude gpreoiar tra vissinucidu vn la concentracidn

3

«n i

£

de laus sugtanclec jue consu

5

Yare 1 ml do I2 X/9C {F= 1,0037, a¢ racharcn 40,5 ml de
vizo alealin. gue 2guivalsn = 37 i5/d de 302

Fara L ml de I, H/59 (F=.,0037) 83 gasturen 43,5 xl 4w
vinc alcalin. 2ue ecuivelon o 17 mg Y de SO,

Hublendo @sterxzinade 1a Zahe

tided de I, que consvme el vino oin 50, s9 srcedid a prsparax
muestras ¢on cagntidades sonceidas cel miume .chteniwaacss leos

ziguientes resultadicas
lra.determ. 139 mg/i
Agregade; 131 mg/l hailadog

2da, Y35 o4
. - o lxa. *® 202 "

» P ey n ; o
Adaregade, 2oz lallado: 2a " 264

Se soliolsd la ccoperaciéa 49 variag Jecclonalse d9¢ lag Oficie
nas uimless Ruclonales,del interior de la Repdtlliza,on el senti



da e puc Snmviaran -mestrus ae vincs elaborazdos sin Soz.recibieg
do trac de la fficina de Loniina,uta 4l vad fwisasl y waa Jde Jan
Jaan.

g procesid ol aallisia &F lus BigZE® Con L9

&

i
ei;mlestes rasultadoss( el 12 era 5/50 M= 31,3259)

vuestra X 1 d¢ dendoga {sdate;

lra.é2ferm. patu 1 2 ? 3,2 1l vinec gae sailv.a 78 ug/i 302
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intrisiind d2? conln del Ving,menor oru el oon

Gh2 o prethiocshite 1 metorln eldoswante desome

pelLrn o popel wetivn eu el conmeuns € X,. Nsts 1ceu fué

ne

coptireada median%e un ensayc,en la sipuienie firin:
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Se decolordé con carbén activado una cantidad de vino de la muestra

K¢ 1 y se verificd el consumo de I_ con los siguientes resultados:

2
lra.determ.para 1 ml de 1, K/50 (F=1,0259)}; 45 ml vino alcalin.

que eguivalen a 3 16 mg/l de S0,

2da.determ.para 1 ml de I2 N/50 (F=1,0253)s 46 ml vino alealin.
que equivalen a 3 15 mg/l de SO,

Paralelamente se filtr$ otra poroién del mismo
vino sin carbén,para verificar si la operacién de filtrado intro.
ducfa alguna variacidn,porque como se trata de vino recién elaboe
rado y por 1o tanto saturado de 002,31 gotear durante la filtra-
cidn podrfa oxidarse parte del colorante,por eliminacidén de 002
y accidn del 0, del aire,pero no ocurrié tal cosa como 10 demues-

tran los siguientes datos;

lra,determ.para ) ml 12 s 9,8 ml equival. a 73 mg/l de 30
Zdao " L\ ] 1 o L J s 10 [ ] " -ﬂ 72 [ ] [ L]

2

Los recultados obtenidos permiten afirmar,
entonces,quée la materia colorante de los vinos, juegae un rol
muy importante en el consumo de 12 por parte de sustanelas
que no son 302.

Konjer-Williams,en su folleto ya citado,manie
fiesta gque el tanino que contienen los vinos consunme Iz.poro 18
suscripto hizo un eneayo con una soluecidn de tanino de 3 g 0,00
(que es aproximadamente la proporcién en gque se halla en 1lom
vinos),y 80 ml de esa solucién no consumieron I,.

Los ensayos efectuados cobre el vino eladora-
do en este laboratorio,parecerf{an demostrar ue el poder de Cone
sunir I2 por el vino varfa con el tranecureo del tiempo,pués ree
cién hecho coneumnid I, por un equivalente a 24 mg/l de 50, ¥ al
cabo de un mes 8610 10 hizo por uan eyuivalente a 17 mg/l. Es
sabicdo que sl colorante del vinoe sufre oxidaciones con el trans.
curso del tiempo y este ,posiblemente,seca el motivo de las difee
renciae anotadasQ

BEste consumo de I2 por parte de sustancias que

ng @on SO2 Y 1a mainitud del nismo,sobre toio en vinoe tintos,



harian pensar que el método uebe desecharse,sin embarco la expe
rienciz icdice lo contrario,comwo 10 deauestra el sizuiente
9L 28Y T3
.+ la puestr. ce vino tinto K- 1 se le ugregd 50, en la

srororeidn de 287 mg/l y laero 393 deternind el aiswo por la pre
gente téenicu,hualidnivees

lia.determinacidn 5 291 wz/1 (A)

244, " 3 <90 ¢ {8}

»gtos resultaugs parecsen inadicar sue o pesar de la no

gspscizicicad del métod: este pued2 szer dtil;sin exbargo (ueda-

riu por 2xglicur el hecho ue j ue el vino sin 50, consume una

2

clerta cantidued 4G9 I, 7 luggo de ayregar 40, este consumo €8s no

2 2

tublenente nenor,
¢ pansd que entre Lis varias razoaes qua podrian
¢tplicar =2o%u anonalfa,la mic ainmple » proballe era gue el 12

en :reccineis €2 S0 d3 lac dz2mis suetancias propias del vino

2 v
que coxn %1 reaccionuan,se contin:r{z en primer término con el
502 7 s5L0 en yuy payueiia proporcidn con laa demds sastancies.

A cfoctos de varificar esta hipdtesia,se practicé
el si-uisate euaayds

Cuando stBllegé al punto fiaal de la segun-
¢a valoracidn arriba zencionazda,se agrecaron
2 al de I, K/50 ( #= 1,0259)

¥y 86 de)d en regoso por dos horas,ul cabu de lus cuales se agre
~aron solzcidn K/90 e GQOBNaZ hasta desaparicidn del color
azals se gactaron 0,33 a1l de tiosulfato N/50
viiv deecir, ue aes;ués del punto este niométrico de la valora-

2én (B e) vipo consw:id ; 1,67 ml de I

i

20
Anore blen,cowo en lu determinucidn (B) se gastaron

2 debveri.n consuwuir:

2,00 wi de I2 B/50 (£=1,02%9);

24,4 aX de vino,%utos sin O

toaando wn cuwenta e se aallaron 22 mC/l de 302 ademds de 1o
acre-aac { 200 z:,1 en vez ide 253 mg/Y;, para les 24,9 al de
vile la correspouderian U, 5% a7 de DU, gue euuivilen a

0,35 ml de I, Vo0 (P=1,0259)
que sumados 3 los 1,67 wl dun cowo resultado 2,52 ml de 12

contra 2,60 ml gque debid consumir,sacdn ~vestros chAlcnlos.
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Resumiendo diremos gue;

1) In el vino existen sustanzias propias del miemo,qus coasumen
I, {principalmente l= materia colorante);

2) bn pres:ncia de 50, ¥ titulando rapldauente,dichus sustuncias
no afsctan o sélo sumentan liseramzate el Gatu de 50,3

3) Lsto se atribuye a que =xiatiendo soz,éate reacciona en forma
preferente con €l 12 ;

4) Las suetancias propiae del vino gue consumen 12 no son afecta

nuesto yue luegd de dssaparecido ésta pueden

29‘
ser ravalubles pox I

des por €l S9
2°"
Te ectue divergus expericsncias se deduce que la
técnica propuecta,sl bien oo general da valores iigeramsnte su-~
pericres al conteaido rcal de Soz,es acegtable como método de ™
ting,ex1 atencidn o su simplicidiad y = la raridez con gua puede

ser alecatzdn,

Ventalas;

»8 un mitodo c¢d:odo,rédpido y excato de errores notables,
obtenifnuose con el micmo uuatos const:zates y compar:bles.

Trabaiando con vinoe sulrtitados y agregindoles Luego una
cantidad conocida de st,los errores que se obtiesnen no pasan de
los 3 g wor 100 mz/1.

Coneicero jue esta técaica,wds que la aaterior,ll2na les

necesidales del trabajo diario de las Oficinas (uiiicae Nacionales.

sete wétodn tambtién seri ensarzdo por la Reparticidn nombrada y

su apliczecidn dirf de las f:dllas gue hun escajpado a mi observacidn.

Reaultados exrevimcnialess

A continuucidn se detullan ios resul tados obtenidos por

aplicacidn de la presente técnica,

148 403 365 336 564 35 180 366
150 403 363 399 585 387 178 365
393 564 387 182 367



Los afuaeros indicados en la primera columna horizon-

%al correaponden a los mg/l de SO, agregado.lLa primera columna

vertical se refiere a determinaoifnea practicadas 8obre muestras
preparadas oon 1loe priacipeles componentes del vino,anidlogas a
1as demis usaias on el presente trabaje.lLa ze~unda y cuarta a vi-
nos clarastes,la tersera ¥ quinta a vinog tintos;la sexta a vinos

_blance ¥y las aos Ultinas al vino preparade en el laboratorio.-
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