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Sh Z Trabajo I : Aislamiento e identificación de bacterias que interesan 
E en alimentos > 

r / Trabajo 11 : Aislamiento e identificación de levaduras y hongos que 
E interesan en alimentos. . E 

E Trabajo 111 ¡Examen microbiológico de leches.Preparación y exámen 
a del yogrurt. 

E Trabajo IV : Examen microbiológico de helados. Ss 
| Trabajo V ; Bxamen microbiológico de alimentos sometidos a la eta - 

rilización comercial en envases herméticos. : a 

Recuento de filamento de mohos mediante el método de Ho= 

ward en conservas de tomates, a E 
Ss __ Trabajo VI : Examenmicrobiológico de manteca y margarina. a 
y a Trabajo VII ; Examenmicrobiológico de carnes, pescados, mayonesas Y 

sopas y caldos deshidratados. < 
Trabajo VIII ; Uxamen microbiológico del azúcar. ; O 

Y Trabajo IX : Investigación y valoración Po de antib1é- 

ticos. 
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