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Baliil o=

Bronatologfa: su contenido, Fundanentacidn ¢ intorrelacidn de cono—

cinientos con respecto a sus objetivos, ﬁutric@@gz alinontos 'y Principios
alinmenticios , Equilibrio cncrgdtico, lMotabolisno bagal. Bquilibrio pldistico
proteico, Valor bioldgico de las protcinas, zuinodoidos ssencialcs, las suUsS—
taneias ninernles y cl aguil, funeiones y roquerinicntos, Lasg vitaninas, fun-

ciones, requerinicntos Yy distribucién. Rosistencin de las witaninas o los pro-

¢esos tecnoldgicos. Alimentacidn: hidbitos v dlu1~u. Desnutricidn, Problenas

de produccidn y distribucidn Ao log alicontos,

Bolilla 2, -

Andlisis de matorins vrinas Yy productos alinenticios. Mdtodos fisicos,

quiniicos, fisico-quimicos J biolégicos. Hétodos para la deterninacién de con—
tenidos acuoso, natcrias minerales, protefnasz y sus Productog de degradacién,
naterias grasas, hidratos dec carbono (fibra cruda, alniddn, ?actinas, ponto=
8anos, azdcarcs) y vitaninas, Criterio on 12 seleccidn de los nétodos. Cahusas
de error ¢ intcrferencias, Interpretacién ¥ expresidn de resultados. Distintas

técenicas cronatogrdficas do aplicacidn al caso do alinentos,

Bolilla 3,-

Comtaninacién y alteracidn de atering primas y sroductos alitenticios

Relaciones entre conposicién quinica ¥ Propensidn a contaminacionea y alftera-

ciones. Altcracioncs fisicag, quinicas, bioldgidas ¥y enzingticas,
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MEtodos do Preservacidn de nmaterias priugs y productos aliinenticios

lidtodos fisicos, quflicos ¥y fisico-quinicos de prcservacidn. Prescrvacidn por
el fric 7y por el calor, Doshidratacidn, desccacid y licfilizacidn y ahumade,

Industria de log alinentos envasadcs, su fundzLunt ¥ partes integrantes,

 Envases rigidos y defornablos, Exigencias de los envases on relacion al sis-—

tena de preservacidén, Ia pPreservacidn quimica, Brov introduccién sobre sus—

tancias preservadoras ¥ su unodo de accidn. Métodos todernos do
\
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preservacidng antibidticos v radiacion: lonizantoa. Adulieracionty frande

de productos aliuenticios. Rotulacidn.

Bolll ande

Aditivosiallll entariosg., Definicidn. Ravonds que  justifican su otipleo

cn relacidn al avance tecnoldzico. Clasificacidn de los aditivos: cdulcorantes
antioxidantes, ¥ sinergist;s, colcrantos y preductos tintdrsos, espesantes,
ostabilizantes, prescrvadores, saborizantes

, nejoradores, blanqueadores, cte,

Coosideraciones bronatolégicas, toxicoldgicas y legnles én ¢l uso de los adi=
tivos, Lxigenciag de pureza y curtificacidn para uso alircntario. dritario

de incecuidad. Toxicidad agud subaguda y ecrodnica, Su apreciacidn. Bjemplos
de 1la aprecincidn de »ureza y deterninacidn de aditivos eon alimentos: colo-
rantes, prescrvadores, cdulcorantes. Iitodos quiticos y bioldgicos. Contami-
nantes, principales casos de oecurrencia,

Logislacidn Alimentaria. Formas de legislacidne leyes, cdédigos, reglanon-—

tog. Inspeccidn de productos alirenticios.

Bolilla 5.-—

Alimentos proteicos — Carncs. Ly convergiscn' del mudsculo do carns . Cla—

sificncidn de carncs, couzposicidn, wvalor nutritive, accptabilidad y legisia-
cidn. Carncs frosecas y 2lteradasz, Conscrvas de carncs, Carnes de pescado;
couposicidn, valor nutritivo y digestibilidad. Alteraciones, oluscos, coliposi-
oién qulizica y alteraciones.

liétodos para la preservecidn dc carnes, Carncs desecadns, procesos tecno-
légicos y cnsayos de reconstitucidn.

Hucvog: composicidn, valor nutritivo ¥y alteraclones. Ensayos fisicos y

quinicos de contralor, MStodos pira la prescrvacidn de huevos.

Desacacidén y cnsayos dc reconstitucidn. Legiglacidn,

Bolilla 6,

Alinontos grasos. Lipidos, clasificacidn, Grasas sélidas ¥ liguidas. Con-
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Yosicidn aquirmica do grasas naturalcs, factores dc variacidn. Caracterfsticas
fisicas y aufnicas, su deterninncidn, Deterninacidn de la comvosicidn quirica
cn dcidos grasos. Fondnenos de rancidez oxida iva, ccténica ¢ hidrolitica, In-

hibidores y accloradorcs de 1a oxidzcidn. Estabilizacidén de grasas frente a la
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cn 4cidos  grasos y en glicdridos. Couposicién glicor
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tica. Conposicidnt en

cidn. Aceites vegeteles. Grasas anina

legislacidn.

Bolilla T.-

Leche y derivados, Composicidn quiizica y factores d¢ variacidn. Va-

lor nutritivo, contaninacioncs, altecraciones y adulteracioncs. Pastaurizacidn
y eésterilizacidn., Leches industrislizadas, evaporazdas, decsseadas y concentra-—
dag., Ensayos de reconstitucidén. Leches feroentadas., Andlisis fisico, quinico
bioldgico de leche y derivados. Legislacidn, Quesos. Tecnologia, clazgifica-—
i} & © b
cién, composicidn quinica y valor nutritivo. Contaninaciones, alteracioncs
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adul teracioncs, Logislacidn y antilisis,

Bolilla 8.-
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Alinentos ricos c¢n hidratos de carbono,- Sacaroga, slucosa., Deriva-—

dos de naturaleza tintdérea: carannlos. Bl contralor quinice de un ingeniao de

sacarosa do carda, Miel de abcja. Composicidn qufmioa, syt deterninacidn. fdul—

teracioncs, Frutos y conservas de frutos. Dulces, jalecas y rmerncladas. Jugos
de fruta. Métodos nodernos de proscrvacidn. Adulteraciones y legislacidn.

Bebidas alcohdlicas.

Bolilla 9.-

: : - : . s
Alinentos ricos con hidratos de carbono ~ Cereales. Trigo yv harina de
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trigo. Couposicidn quiivica, valor panadero, wvalor nutritivo:y grado do ex—
traccidn., Blandqueadores y ncjoradores quitiicos, sulmodo dé accidn ¢ investi-
gacibn. Onrinas intearales y valor nutritivo. Maiz y derivados, Sorgos y de-—
rivados,

Panificacién, Tocnologfa, fermcntacidn panaria y coccidn, Conposicidn

quinica, andlisis, valor nutritivo y legislacién. Pan intcgral. Investigacidn

de nejoradores quinicos. Contaminaciones y alteraciones,

Polvos para hornecar y pastas alinenticias. Composicidn, contralor quinico y

legislacién.,
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Avudantes de 1o alivontaeidn. Cafd, 16, yorba nate y cacao. Chocolate.
. Tecnologia, couposicidn gquitiica, 4lisis, valor nutritivo, adulteracioncs i
logislacién. Aditivos arountigantos. Espccias y otros aditivos a ronatizanto
Caracteristicas. ‘Aspectos bromatoldgices, toxiceldgico, analitico y logal,
Doterninaciones generales y especinles. Aceites esencinles. Caracteristicas
y cotiposicidn, clagificacidn y anilisis. Propied iticas de log
alimentos, Bstudios riodernos y su significacidn,
Beolilla 11.-
Bobidas ferneniadis y destiladas. Clagificacidn, Vinos, cerveza, si-
;(i\¥ dra. Tecnologia, conposicién aufiiica, altoracionss, adulteraciones, andlisis
4 - . - 1 - 1 oy B -3 : » .
: v logislacidn. Destilados alcohdlicos. Composicién y su relacidn con la tuoc-—
i nologia. Andlisis y legislacidn.
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Vinogres. Clasificacién y tecnologia. Contaninaciones, alteraciones y adul-
toraciones. Difercnciacidn qufiica de distintos tipos. Investigncidn de Acidos

I

minerales. Logislacidn,

i i Bolilla 12,-

% Agun de consw oo, Clasificacién, origen y composicidn, Resciia deo los

1471

procesos tccnolégicos de depuracidn. Touas de nucsiras y andlisis quinico-

=

| Sk bacterioldgico. Conteuiinaciones microbianas

T

plancton de las aguas. Criterio
de potabilidad., Hielo en la alientacidne.

~

Liguidos cloccales y residuales de industrias, Resefla de los sistemasg de en-—

cauzanicnto, N001onus sobre sistomns de depuracidn. Composicidn gquinica, to-
na dc nuestras v determinicién dec sus caracteristioass,conposicidén, concentra-

i ¢idn v condicidn. Lfquidos residuales de industrias, Obguio su anzlisis.

Bolilla 13.-—

4 Agentos detergentes. Jabones, Distintos tipos. Toua de nuestras y and—

; lisis. Dnsayos de orientzcidn, deteruinzcidn de agua, dlcali total y libre,

cucrpos grasos, dcidos resinicos, dtergentes pinerales y uateria insajonifi-

cable. wccites sulfonados y zulfatados, Su andlisis. Dotergentes sintébicos .

Principales tipos. Concepto de biodegradacidn,
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