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Introduogión: Los diversos aepectos de los estudios de química biológica. - "YT 
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Los hidratos de carbono. Clasificación. Constitución. Caracteren físicos 

y químicos de los mono=, di- y polisacáridos. Métodos de caracterización, 

separación y ionificación.- 

ibpidos. Clasificación. Grasas. Caracteres y constitución. Uerag. Bstero= 

las. Caracteres y constitución. osfolípidos. Lecitimm. Csfalinso hiposi- 

tol. isfingomielina. Caracteres y constitución. - 

Proteímes. Composición. La hidrólisis preteica. Los amino-ácidos. Prople- 

dntes físicas y químicas. Los aminoícidos y proteínas como lonee dipolarea 

Pento isoeléctrico. Clasificación de las proteínas. (aracteres de los dis- 

tintos grupos. Fxtracción y separación. Criterios de pureza; solubilidad, 

electroforesis y ultracentrifugación. : 

Teorías de constitución. Úrupos reactivos en proteínas. Deana tura lización 

por diversos agentes. Rescciones.- 

Acción enzimática. Caracteres de la acción ansimática. Naturaleza y propie- 

dades de las enzimas. Co-enzíms. Clasificación de las ensámas y su deter- 

minación. - 

La digestión. Mecanismo fisiológico de la digestión. Composición de lus jur 

gos digestivos. Los fermentos digestivos en la escala soológica.- 

Digestión de los hidratos de carbono. Digestión de grasas. ¿steroles, fon- 

fátidos. Digestión de protelnas.- 

La absorción de los hidratos de carbono. La función glucogénica. le cons» 

tión de la glucosa. 

La absorción de lnfgrasaf, Almacenamiento y combustión de lbs ÉT29.B.w 

absorción de las protefnas. Síntesis y almacenamiento de lus proteínas» 

Hipotesis sobre la utilización de las protefnas absorbidas. la úesintegrs- 

ción y combuetión de las proteínie. Iransformición el roriduo »itrogenadose 

Fenómenos de la respiración y fermentación con producción de energía libre. 

Los sistemas enzimáticos de oxi-regucción. Fermentos respiratorios un la 

escala zoo0lógica.- 

Composición ¿e los alimentos. Méboios usaios para la 2eterminación de loa 

constituyentes. Úomo se establece una ración. Importancia de los factores 

que escapan a la determinación química. - 

Las vitaminas. Diversos tipos de vitaminas. Vitamina l. Los carotencicdare 7 

Mstribución. Su síntesis en los vegobales. Metabolismo en »námalen. 

Mani na ). Grupo de vitaminas B, Los lipocromos. MHiatribución. Lactos 

flavina (B2). La Piridomins (Mg). Micotinamióa. ácido pantoténicosp. ami- 

0 bo cido fólico: loe principios antianémicos (B2). Otros tuo- 

tores B. ” 

Vitamina C. Distribución. Síntesis. 

Factores antirraquiticost Mus precursores de origen animal y vegatalo 

Vitamina D. ((alcifero_1.D3 etco). 
Vitamina E y Y. Metribución y composición.- Otros factoras.- 

Composición de los humores del organismo. Linfa. Sangre. Hemoliafa.- 
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14, Febosíntesis. Componición de la cherofila. Propiedades. Enpectro. Cloro- 
plastos. Química de la fotosíntesis. Pactores que la influencian. - 

15.- Química de las hormonas, Hormonas de naturaleza protéica. Hormonas de hi- 
pófisis, insulina y factor hiperglucemiante del páncreas; hormonas de ti- 
roldss y paratiroides. ¿drenalína. Hormona del tipo de los enteroles. 
las hormonas sexuales. ¿strógenos, andrógenos, progesterona etc. Horno» 
ans de corteza suprarrenal. Vinculación química de estas hormonaz. Mormow 
nas de los invertebrados. Hormenas vegetales, auxinas y calinas, su natu- 
raleza química, Hormonas de mturaleza química desconocida, - 

ló.- Feacciones mmorales. La reacción expecífica de los organismos. Los anti- 
genes, anticuerpos, Los caracteres físicos y químicos. Antitoxinas, agiu- 
tininae, precipitine, etcr- 

17.- QUINIOFE5APIA. Teorías sobre la acción de substancias sobre organismos. 
Whrlich. Aresnicales. Germanina, Quinina. Plasmoguina y atebrina. lan 
suifamidas. Teorias, Sobre su acción. ¿ntagonismo p-aminobenzoico. Inhi- 
bición competitiva. Antibióticos. Penicilina. iistreptomícina. Cloromice= 
tina. Tirotricina. composición. Propiedades. Aureomicina. Otros natibió- 
ticos. - S E 
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