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PROGRANM! ANALITICO DE QUIMIC,A BIOLOGICA.-
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Introduccibn: Los diversos aspectos de los estudios de Quimica Bioldgi-

CEJ; .

Bolilla 1) Los hidratos de carbono. Clasificacibn. Constituciébn. Carac-
teres fisicos y qufmicos de los mono, di y polisacdridos. Mé
todos de caracterizacidén, separacibn y dosificacibn.-

Bolills 2) Lipidos. Clas f cacibn. Grasas. Caractercs y constitucién.Ce
o Bate 101 Caracteres vy conetltu016n; Fosfolipidos. Le-
citina, Cefelina. &i pOJltOl. Esfingohielina. Caracteres y constitucidn.

Sistemdtica de la uépara01on de las grasas, esteroles, fosfolipidosy ce
rebrbsidos. Métodos cuantitativos.—

Bolilla 3) Protefnas. Composicién. Do hidrélisis proteica. Los amino é-

cidos. Propledadﬁq fisicas y gufmicas. Los amino dcidos y o
Inas como iones dipolares. Punto iUJQWvCﬁrlco. Clasifivacidn de las -
protefnas. Caracteres de los didtintos grupos. Extraccién y separacidn.
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orias de constitucibén. Grupos reactivos en protefnas. Desnaturaliza-
cidén por diversos agentes. Reacciones.-

Bolilla 4) Accidn enzimdtica. Caracteres de la accibn enzimdtica. Natu-

raleza y propiedades de las enzinas. Coenzimas. Clasificaciltn

de las enzimdticas y su determinacidn.-

Bolilla B) La digestibn. Mecanismo fisiolbgico dd la digestidbn. Saliva.

Compos 1016n, cantidad, lz ptialina. Jugo gdstrico. Composicidn

cantidad. Su variacibn segin la dieta. Pepsinbgeno y pepsina. Labe. Lz a

cidez totel titulable. la acidez real. La acidez clorhidrica. Jugo enté-

rico. Enteroquinasa. Complejo ereptico. Jugo pancredtico. Composiecibn.

v CumP)nlClén- Los &cidos y pigmentos biliares. Su naturaleza y origen.
ou suerte ulterior.-
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plilll= '6) Digestidn de Jlos hidratos de 1
teroles, fosfdtidos. Digestibn de proteinas.-

Bolilla 7) La absorcibn de los hidratos de carbono. La funeidn glucogé-~
nica. Glucemis. Su regulaéibn. Lz combustidn de la glucosa.-

Bolilla 8) La absorcibn de las grasas. La lipemia. Almacenamientos de
las grasas.-

Tolilla 9) Absorcidbn de las proteinas. Sintesis y almacenaniento de las

protefnas. Hipbtesis sobre la utiligacién de las protefnas.
absorbidas. La desintegragién y combustién de las proteinas. Desanina-
cidn. Transaminecidn. Transmetilacibn. Combustién del resto hidrocarbo-
nado. Transformacibn del residuo nitrogenado. Los residuos sulfurados;
su utilizacidn y combustibn.-

Bolilla 10) La diabetis pancrédtica. La diabetis florhizinica. Le aloxae

nica. Los Agidos cetbnicos y 1z relacibdn entre los hidratos
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solubilidads; electroferesis y ultra centrifugacidn.
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de aearbono, grasss y proteinad.-~ R e e

Bolilla 11) Fenémenos de la respiracién y fermentacién con produccibn de
energfa libre. Los sistemas enzimfticos de 6xido reduccidn.-

Boldlla 12) Metabolismo total, Balance energético. El calor animal y el

trabajo. Aplicacidén del primer principio a log seres vivos.
Los métodos de calorimetria directa. Cdlculos de la energfa producida por
gonbustibn. Identidad de los datos obtenidos por calorimetria directa con
los calculados. Metabolismo basal y su determinacién. Modificaciones del
metabolismo basal.

Bolilla 13) Balance material. Equilibrio nitrogenado. Aspecto cualitativo

y cuantitatiivo del problema. Amino Acido substitufble. Minimo
proteico, Equilibrio del carbono. Aspecto cualitativo. Mfnimo de hidratos
de carbono. Minimo de grasas. La isodinamia y ste linibacicics.-

Bodidla: 14) los constituyentes minerales de los serres vivos. La ley del
minimo. Los é&limentos indispensables. Absorcibn y eliminacidn

_de los elementos mds importontes. Sodio, potasio, galeioy hierro, sloios

pzufre, fésforo, ete., minimo de algunos elementos minerales, Absorcibn
y eliminacién de agua.-

Bolilla 15) Composicidén de los alimentos. Métodos usados para la determi-
nacién de los constituyentes. Como se¢ ecstablece una racién. Ia
importancia de factores que escapan a la determinacién quimica.-

Bolilla 16) Les Vitaminas. Diversos tipos de vitaninas: Vitomina A. Los ,
carotenofdes.Distribucibén. Su sintesis en los vegetalesg. Metas
bolismo en animales. Tiamina (Bw), grupos de vitaminas B. Los lipocromos.
Digtribucién. Lactoflavina {Bo). La Piridoxina (Bg). Nicotimamina. Acido
pantotenico (P), amino benzoico. Acido félicoy los principales antinemicos
(Byo), otros factores B.- Vitamina C. Distribucién. Sintesis. Factores an—
*ﬁrrfauiticou, sus precursores de origen animal y vegetal. Vitaminag D.

Caleifenol, Dy, etce~ Vitaminas E y K. Distribucién y composicién, otros
fLuC COTCE ¢ —

Bolilla 17) Composicién de los humores del organismo. Linfa. Sangre. Cong

. tantes fisicas y su determinacibn. Composicién de la sangre.
gulacibén de la sangre. Elementos figurados; su volumen, nimero y pros=
'dc Composicidn de plasna. Prcteicos cuagulables. Nitrogeno no cuague-
. ﬂétodos de determinacién. Varicecibn del contenido de nitrogeno prote
y no proteico. Los hidratos de carbono de la sangre; su determinacidn y
‘iaciones. Las grasas esteroles y fosfdtidos.- Su determinacién 3 varia-
o
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0lilla 18) La sangre como vehfculo de gases. Los elementos minerales de la
sangre. La reserve alcalina. E1 transporte de CC.. Los glébulos
rojose. La hemoglobinn. Sus propiedades. Derivados de la hu“ogloblnu. Cong-
titueidn. Combinaciones de la hemoglobina con gases. Curvas de disweciacidn
e influencis de diferentes factores. CouposicibéA del liguide céfalorraqui-

deo. Métodos de determisncibén de sus constituyentes.-

Bolillae 19) Fotosfintesis. Clorofils. Composicidn. Propiedads Espectro.. Cle
roplastos. Factores gue influencian la Fotosintesis. Intesidad

¥ frecuencia de la lug. Temperatura. Cantidad de clorofila.. Las reacciones

quimicas. Reaceibn en la luz. Reaccién en la oscuridad. Ia fijacidn del CO,
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y su reduccidn. Teorfazs. Los productos formados. Rendimiento enrgético.-

Bolilla 20) Quinica de las hormonas. Hormonas de naturclezs proteica. Horgg

nas de hipéfisis. Insulina ¥ factor hiperglucemicnte del pane
creas. Hormonas de tircides y parativoides. Adrenalina. Hormonas del tipo
dd log esteroles. Las hormonas sexuclies. Estrégenos, andrbgenocs y gzestdge-
nos. Hormonas de corteza suprarrenal. Vinculacidn guinica de cstas hormonas.
Hormonas veggtales, auxinas. etc. Hormonas de naturaleza quimica dedcono-
cidas-

Bolilla 21) Generalidades sobre aceidn foarmacoldgica. Accidn de aniones y
cationew, su toxicidad. L2 reaccifn especifica de los horganis-
nog. Los antfgenos anticuerpos. Caracteres f{scos y quinicos. Antitoxinas,
cglutininas, Precipibtings, etc.—
Bolidide 20) Quimioterapia. Teorfas sobre la accidn de sustancias sobre orga-
nismos. Erhlich. Arsenicales. Germanina. Quinina. Plasmoquina.
Atebrina. Les sulfamidas. Teoffas sobre su aceibn. Antagonismo con P amino
bengzoico. Inhibiciby competitiva. Antibidticos. Peniciling . Bstreptonicing.
~Cloriomicetina. Tirotricina. Propiedades. Aureomicina. Otros antibidtivos.-

I

“Bolilla 23) Tejido muscular. Composicidn. Las protefnas. Sustoncias extrac—
tivas. Los 1{pidos. El glucbgeno. Tejido conjuabtivos Bejide ner
viogo. Los glédndulss endocrinas ¥ Sus secreciones.—

Trabajos Prédcticos de Quimica Biolbgica.

Trabajo 1.~ Hidratos de carbono.
: RBeacciones generales de mono, di y polisacédridos.
Reaccianes especiales de caracterizacibn.
Separacidbn.

Trabejo 2:- Tifpidos.
Propiedades generales..
Métodos de separacidn.
/ Reacciones especinles de caracterizacidn.

Trabajo 3.- Prétidos. :
Renceiones de amino 4cidos,
Reacciones de protefnas. Métodss de caraccterizacidn.
Separacidn y extroccidn.
Cristaligzacidn.

Trabajo 4.- Enzimas.
Accibn enzimdtica. Carac
Hidrolesas. Anilasas, esterasas ¥y protessas. Ensayos cuali y
cuantitativos.
Oxidadas y peroxidagas.

Caracterizacidén de componentes. Pigmentos y dcidos biliares.

Irobajo 6.~ Hormonas.
Determinacidn bioldgica de insulina.
Determinacién quimica de zdrenalina.
Hormonas esteroideas. Reacciones.
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. Trebajo Te- Vitaminas. ;
Determinacibn quimica de algunas vitaminas.-

Bibliograffa de Qufimica Biogldgige .~
Libros de consulta.

Oppenheimer.- Handbuch der Biochemiee.

Abderhalden.- Handbuch der Biochemischem Arbeitsmethoden.
Abderhalden.— Lehrbuch der Physiologischen Chemie.

Peters y Van Slyke.- Quantitotive Clinical Chemistry. (2 voltmenes).

Libros especiales.

Figman.- Chemistry of the Carbohydrates.

Percival.- Structural Carbohydrate Chemistry.

Fieser y Mieser.— Natural products related to Phenantrene.-—

Hilditech. The chemical constitutions of Naturals fats.

Kossel. Protamine und Histone.

folm y Edsall.- Proteins aminosacids and peptides.

Schmidt.~ The chemistry of aminoacids and proteins.

Swiner y iMyrback.- The enzimes, Chemistry and mechanism fo action.

Northrop.< Crystalline enzimes,

Hober.- Physiecal chemistry fo cells and tissues

Green.- Mechanism of biological oxidations.

Baldwin.- Djynamic aspects fo biochemistry.

otiles. Trace. elements in plants and animals.

Jzent Gyorgy.- Chemistry of muscular contraction.=
Villela.- Vitaminas. lidtodos de dosificacidn.

Rosenberg.— Chemi

I~~~

gtry and Physiology fo vitamins.
Pincus y Thimann.—- The Hormonas (dos volfmenes).
Mitchelli~ Textbook of biochenistry.

Deulofeu y Marenzi. Curso de Quinmiea Biolbgica.
Herrow.- Texto de Bioquimic:

(Sh

4 Ademds pueden consultarse las revistas especlalizadas en Biogufmica
J 1as publicaciones snuales como ser el Annual Review of Biochemistry, Advan-
GRig

1 protein chemistry, in Carbohydrates, Vitemins and Hormones, €tC.-

-l,".\h.‘ G. E. C. El N.
adbhevidag la .00,
Comisién de PUBLICACIONES
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