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2 ANALÍTICO DE QUIMICA BIOLOGICA.- 

] > E o A 
Introducción: Los diversos aspectos de los estudios de Química Biológi- 

car— 

Bolilla 1) Los hidratos de carbono. Clasificación. Constitución. Carac= 

teres físicos y químicos de los mono, di y polisacáridos. 
todos de caracterización, separación y dosificación.-    
Bolilla 2) Lípidos. Clasificación. Grasas. Caracteres y constitución.Ce 

ras. Esteroles. Caracteres y constitución. Fosfolípidos. Le- 
citina. Cefalina. kipositol. Esfingohielina. Caracteres y constitución. 

Sistemática de la pa de las grasas, esteroles, fosfolípidosy ce 
robrósidos. Métodos cuantitativos.- 

_Bolilla 3) Proteínas. Composición. La hidrólisis proteica. Los amino á- 
y cidos. Propiedades físicas y químicas. Los amino ácidos y pro 
teínas como iones dipolares. Punto isoeléctrito. Clasifivación de las 
proteínas. Caracteres de los diatintos grupos. Extracción y separación. 
Criterios de purezas solubilidad; electroferesis y ultra centrifugación. E 

Tocrías de constitución. Grupos reactivos en proteínas. Desnaturaliza- _— 

ción por diversos agentes. Reacciones.- 

  

Bolilia 4) Acción enzinática. Caracteres de la acción enzimática. Natu- 
raleza y propiedades de las enzimas. Coenzimas. Clasificación 

enzimáticas y su determinación. 

  

Bolilla 5) La digestión. Mecanismo fisiológico dé la digestión. Saliva.. 
Composición, cantidad, la ptialinz. Jugo gástrico. Composición 

d. Su variación según la dieta. Pepsinógeno y pepsiña. Lab. La 2- 
cidez totel titulable. le acidez real. La acidez clorhídrica. Jugo enté- 
rico. Enteroquinasa. Complejo ereptico. Jugo pancreóítico. Composición. 
e is. Bills. Camildad 

cantLd 

  

  

'u acción sobre hidratos de carbono, grasas y protelr 
y composición. Los ácidos y pigmentos biliares. Su naturaleza y origene 

Su suerte ulterior.- 

  

Bolille 6) Digestión de los hidratos de cerbono. Digestión de grasas. Es- 

teroles, fosfátidos. Digestión de proteínas.- 

Bolilla 7) La absorción de los hidratos de carbono. La función glucogé- 
nica. Glucemis. Su regulación. La combustión de la glucosa.- 

Bolille 8) La absorción de las grasas. La lipemia. Almacenamientos de 

las grasas.- 

Bolilla 9) Absorción de las proteínas. Síntesis y almacenaniento de las 

proteínas. Hipótesis sobre la utilización de las proteínas. 

absorbidas. La desintegración y combustión de las proteínas. Desanmina- 
ción. Treanseminación. Transmetilación. Combustión del resto hidrocarbo- 

nado. Transformación del residuo nitrogenado. Los residuos sulfurados; 

su utilización y combustión.- 

Bolilla 10) La diabetis pencréática. La diabetis florhizínica. La aloxas 
nica. Los ácidos cetónicos y la relación entre los hidratos 
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   de aarbono, grasas y proteínad.- .”- E 

Bolilla 11) Fenómenos de la respiración y fermentación con producción de 
energía libre. Los sistemas enzimáticos de Óxido reducción.- 

Bolilla 12) Metabolismo total. Balance energético. El calor animal y el 

trabajo. Aplicación del primer principio a los seres vivos. 

Los métodos de calorimetría directa. Cálculos de la energía producida por 
combustión. Identidad de los datos obtenidos por calorimetría directa con 

los calculados. Metabolismo basal y su determinación. Modificaciones del 

metabolismo basale. 

Bolilla 13) Balance material. Equilibrio nitrogenado. Aspecto cualitativo 

y cuantitativo del problema. Amino ácido substituíble. Mínimo 
proteicos Equilibrio del carbono. Aspecto cualitativo. Mínimo de hidratos 

de carbono» Mínimo de grasas. la isodinamia y sús linitascicnos.- 

Bolilla 14) Los constituyentes minerales de los serres vivos. La ley del 
mínimo» Los álimentos indispensables. Absorción y eliminación 

de los elementos más importentes. Sodio, potasio, calcio, hierro, cuonos 
azufre, Fósforo, etc., mínimo de algunos elementos minerales, Absorción 
y eliminación de agua.- 

Bolilla 15) Composición de los alimentos. Métodos usados para la determi- 
nación de los constituyentes. Como se establece una ración. La 

ortancia de factores que escapan a la determinación química.-      

Bolilla 16) Les Vitaminas. Diversos tipos de vitaminas, Vitamina A. Los  , 
carotenoídes.Distribución. Su síntesis en los vegetales. Metas 

>olismo en animales. Tiamina (B,), grupos de vitaminas B. Los lipocromos. 
Distribución. Lactoflavina (Bo). La Piridoxina (B6). Nicotimamina. Acido 
pantotenico (P), amino benzoico. Acido fólico; los principales antinemicos 
(B12), otros factores B.- Vitamina C. Distribución. Síntesis. Factores an- 
tirraquíticos¿ sus precursores de origen animal y vegetal. Vitaminas D. 
Calciferol, Dz, etc.- Vitaminas E y K. Distribución y composición, otros 
Tactores.- 

   

Bola 17) Composición de los humores del organismo. Linfa. Sangre. Cong 
tantes físicas y su determinación. Composición de la sangre. 

Coagulación de la sangre. Elementos fTigurados¿ su volumen, número y pro- 
ades+ Composición de plasma. Proteicos cuagulables. Nitrogeno no cuagu= 

lable. Métodos de determinación. Varisción del contenido de nitrogeno prote 
co y no proteico. Los hidratos de carbono de la sangrez su determinación y 
variaciones. Las grasas esteroles y fosfátidos.- Su determinación y varia- 
ciones.- 

pie 

  

1d Bolille 18) La sangre como vehículo de gases. Los elementos minerales de la 
sangre. La reserva alcalina. El transporte de CO:.. Los glóbulos 

rojos. La hemoglobina. Sus propiedades. Derivados de la hemoglobina. Cons- 
titución. Combinaciones de la hemoglobina con gases. Curvas de disociación 
e influencia de diferentes factores. Composició del líguido céfalorraquí- 

étodos de determisnción de sus constituyentes. de0.   

Bolilla 19) Fotosíntesis. Clorofila. Composición. Propiedad Espectro.. Clo : 
roplastos. Factores que influencian le Fotosíntesis. Intesidad 

Y frecuencia de la luz» Temperatura. Cantidad de clorofila... Las reacciones 
químicas. Reacción en la luz. Reacción en la oscuridad. La fijación del CO 
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y su reducción. Teorías. Los productos formados. Rendimiento enreético.- 

Bolilla 20) Quínica de las hormonas. Hormonas de naturaleza proteica. Hormo 
nas de hipófisis. Insulina y factor hiperglucemiente del Ppan= 

creas. Hormonas de tiroides y paratiroides. Adrenalihba. Hormonas del tipo 
de los esteroles. Las hormonas sexueles. Estrógenos, andrógenos y gestóge- 
nos. Hormonas de corteza suprarrenal. Vinculación química de estas hormonas. 

rmonas vegetales, auxinas. etc. Hormonas de naturaleza química degcono- 
cigar— 

Ha
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Bolilla 21) Generalidedes sobre acción farmacológica. Acción de aniones Y 
cetionew, su toxicidad. Le reacción específica de los horganis- 

mos. Los antígenos anticuerpos. Caracteres físcos y químicos. Antitoxinas, 
selutininas, precipitinas, etc.- 

Ed)
 

Bola 29) Quimioterapia. Teorías sobre la acción de sustencias sobre orga: 
nismos. Erhlich. Arsenicales. Germanina. Quinina. Plasmoquina. 

Atebrina. Las sulfamidas. Teofías sobre su acción. Antegonismo con P amino 
bengoico. Inhibición competitiva. Antibióticos. Penicilina. Estreptonmicina. 

ACloriomicetina. Tirotricina. Propiededes. Aureomicina. Otros antibiótivos.- 

“Bolilla 23) Tejido muscular. Composición. Las proteínas. Sustancias extrac= 
tivas. Los lípidos. El glucógeno. Tejido conjuntivo. Tejido ner 

vioso. Las gléndulss endocrinas y sus secreciones.- 

  

  

Trabajos Prácticos de Química Biológica. 

Trabajo 1.- Hidratos de carbono. 
Reacciones generales de mono, di y polisacáridos. 
Reacciones especiales de caracterización. 
Separación. 

Trabajo 2.- Lípidos. 
Propiedades generales. 
Métodos de separación. 

j Reacciones especiales de caracterización. 

Trabajo 3.- Prótidos. 
Rencciones de emino ácidos. 
Reacciones de proteínes. Métodos de caracterización. 
Separación y extracción. 
Cristalización. 

   

Trabajo 4.- Enzimas. 

Acción enzimática. Carac o 
Hidroleses. Amila esterasas y proteasas. Ensayos cueli y 
cuantitativos. 
Oxidadas y peroxidagas. 

  

Meabajon5.= Biliso 

Caracterización de componentes. Pigmentos y ácidos biliares. 

Trabajo 6.- Hormonas. 
Determinación biológica de insulina. 
Determinación química de adrenalina. 
Hormonas esteroideas. Reacciones. 
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    ajo Te- Vitaminas» . 
z Determinación química de algunas vitaminas.- 

A 
Bibliografía de Química Biológiea.- 

Libros de consulta. == E Consultas. 

Oppenheimer.- Handbuch der Biochemie. 
Abderhalden.- Handbuch der Biochemischem Arbeitsmethoden. Abderhalden.- Lehrbuch der Physiologischen Chemie. Peters y Van Slyke.- Quantitative Clinical Chemistry. (2 volúmenes). 

5 Libros especiales. 

Pisman.- Chemistry of the Carbohydrates. 
Percival.- Structural Carbohydrate Chemistry. 
Pieser y Fieser.- Natural products related to Phenantrene».- lditceh. The chemical constitutions of Naturales fats. 
Kossel. Protamine und Histone. 

“Soba y Edsall.- Proteins aminoacids and peptides. 
> »ehmidt.- The chemistry of aminoacids and proteins. 

Suwmer y WHyrback,- The enzimes, Chemistry and mechenism fo action. Northrop. CriÍstalline enzimes. 
Hober.- Physical chemistry fo cells and tissues. 
Green.- Mechanism of biological oxidations. 
Baldwin.- Dimamic aspects fo biochemistry. 
Stiles. Trace elements in Plants and animals. 
Szent Gyorgy.- Chemistry of muscular contraction.- 
Villela.- Vitaminas. Métodos de dosificación. 

—Rosenberg.- Chemistry and Physiology fo vitamins. 
Pincus y Thimann.- The Hormonas (dos voltfímenes). 
WMitchell+- Textbook of biochemistry. 
Deulofeu y Marenzi. Curso de Química Biológica. 
Harrow.- Texto de Bioquímica. 

    

   

    

> Además pueden consultarse las revistes especializadas en Bioquímica $ las publicaciones anuales como ser el Annual Review of Biochemistry, Advan= ces in protein chemistry, in Carbohydrates, Vitemins aná Hormones, €tC+- 

Aa Ge. Ds O. E. No 
adherida a la C.G.U. 
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