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romatologfa. Su contenido. Fundaentacidn e interrelaciodn de co-
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nocimientos respécto de sus objetivos. Alimento. Definicibn, valor alimenti-
cio. Nutricibn.Principios alimenticios. iiquilibrios energético v nitrogena-

i3, heeaerlaiontos. Nutrientes esenciales, Valor nutritive de las:proteinas.
Factores que lo afectan, Medida de la calidad de proteinas. Desdrrollo de
alinhentos ricos en proteinas: cancentrados v aislados, Mecanismos de forti-

_ficacibn, géneralidades 7 objetivos. Otros nutrientcs: agua, minerales'y

vitaminas. Fuentes naturales. Requerinientoss nstabilidad.
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-Andlisis de matenias primas y productos alimenticlos. Finalidad .

q’guﬂ.anélisis. Precaucioncs, Preparacibn 7 Loaia de muestra. Métodos fisicos,

- Los ailn

f{sico-quiaicos y biolggicos de aplicacién a alimentos. Fundamentacidén dé-
los métddos para determinar conteridos acuoso, materias minerales, hidra-
tos de carbono, grasas ¥ vitaminas. Criterio cn la scleccidn de-métddos,
-eausas de Crror ¢ interferencias frecuentes con alimontos.‘Exprcsién do re-
sultados v su tnterpretacidn- : ; ' ' o SH i R
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: . jcibn guimica de matexias primas y pradug-

penticios ¥-propensi ontaminacioncs ¥ alteracioncs. Altcracio-

nes- dc orden fi31005 quiqico v bioldgico cnzindti
s C ¢ ma

damentacifn dc los sistcma
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alimenticios: métodos fisicos, quimicos ¥ r{sico-quinicos, Dcsccacibn, dcs-
hidratacién, liofilizacibn, ahumado, refrigeracibn, congelacidn.-y conscrvas
alimenticiase Exigencias de los matcriales 'y tipos ac cnvase cn ‘relacidn

al sistecma de preservacidén y al -procducto, -
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Bolilla 4 - o s
: Aditivaes alimentarios. Dofinicibn v-filosdéfia d¢ su uso. Exigen-
cizs dec identidad y dec purcza. Prucbas dc toxicidad. Ingestidn diaria ad-
misible v mdrgencs dec scguridad. Clacificacibdn cn rclacibn a su finalidad
de uso. Aditivos incidcntalces ¢ intcincionalcs. Legislacidn Alimontaﬁi&;;“;

Objctivos vy alcanccs., Tendencias actualds 'de la legislacibn aliicntarie .u

»

los - campos nacional, ‘regional ¢ internacional. Altcracioncs, adultcracio-
ncs v fraudes. Control dec productos alimenticios.
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protc{nas. Carncs, ‘Gonver—
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sién del mdscylo cn carnc. Clasiflcaéiénﬁdoxcﬁrncs,-cowposicidn v valor

‘nutritivo, Carncs frescas, -factorcs do:xltcracibn.Conscrvas 4¢ carncs,.

Sistcmas dc curado. Carngs de pescado v derjvados (horinas). Composiclibn
gqufmica, valor nutritivo. Alters

.ciones. Holuseos ¥y erustdecos. Composleita

.
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Vhltéracioncs. Fundamcntacién de los sistcmas de preservacibdn de eu

W sus distintos tipos, 1 an4 11515 de carncs, dcterminacioncs cspec{fi- N\,

5n.rchCién & ¢stado de cnnsorvaC1un v calidad., Aspectos microbiolﬁgicos,\
isluciﬁn. Hucvos, Composicién quinica, valor nutritivo ¥y alteracioncs,

,&ghgos f{sicos y quimicos- dc contralor, Sistcmas dc- prosoLvaC16n para hucvo

'qtororp-fracgibnado Aspuctos microbiolégicos, Legislacién,,
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riacién, Relacloncs cntre composicidn
*idiQ9fY origen. | Grasas sélidas y lfgquidas.. Carﬂctu¢1sticas fisicqs

icas, su determinacidn, Determinacidn de los valorcs de compasicidn HcldlCuo
mposicién acfdica 7 glicer{dica ¥y autoxicdacibdn, AutDYld”Clén y deterioro
itricional, Rancidcz hidrol{tica ¥ cctbnica. Accitcs vcgetales vy grﬂsqs ani-
1los, Fundamentacién dc proccsos. de obtcneidn v refina clﬂna Madificecionos
r Interesterifica cmén C hldrogan016n. Mﬁntcc v oma rggrinus, Vﬁlor nutrl-
WO de sustan01es .grosas.. Aspeetos mlcroblﬁlégicos. Ané lisis ¥ loglsl c;ép ;
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o Aldmentos do origen animal. ricos cn protolnas N otras nutricntes-
:che y decrivados, Composlclén quirica ¥ factores de varincién.
ones, Altceraciones y ﬁdultcracloncsﬁ Leche pastecurizada

ches industrializadas: cvaporadas, dcsccadas

- Contamina-
V4 ostcrilizada.

v conccntrﬂdﬁs._Ensavos de
constitueidn, Leches feracnta rdas. ‘Valor nutritivo., Quesos.. Fundamentacidn
- su tecnoplogia. Clasiflc acidn, Coqp351cnan qu111ca 4 valar nutrltlvo. Con—

minacioncs, lth&010nLS v udultor"cloncs. An_llslq flsico, quijlco;y mi-
obiolégico dc lcche y deriva dos, Loglsl“cion~
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caramelos, Contralor quimico. de un. -ingenio dc uzuchr do calis
¢l de¢ abeja, Composicién quiica, Anélisis. Adultcrocioncs.
rvas de frutas. Dulecs, mermeladas v jalcas.
cbidns enalconblicas). -Proscrvaci’n,
cos, Legislaeidbn: .- - - .:.
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adultcraciones.  Aspectos microbiold-
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Harinas intcgrales, Fundamentacién de los. . procesos de
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1tos tiphs; - Composicidn qufmica, lisis, va lor nutritlvo.«Aspoctos mi-
>biolégicos, -Envejecinicnto. . Lugls¢9“15nn Polvos. para. hﬂrnonr."Csmposicién

-, . r

5 . Aljmcntos Tiess o "lnidon 7 otros nutriuntus.
1posicidn quinica,.

A [ S T o b,
o ad et gigs, e tel s mednh o SR . - et
.

L Yo SR S R .- » Y
Lt R -
i b,

] J
Vadu por Resolucid: ©T 44v/a8



" Bolilla 1 ok S R A, E

Objetivos, ASpOCbQ" vinculados a -

Yinagres. Pistintos tipos cn rox cion e l materie
ca. Altcraciones, A lls;~ y chl laci%n i

..y -csndicién. |{Biodograda
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qqu1Ca, unalisis v lcgislacidén- Pastas allnonticiﬂs. Fundencntacibdn de su

‘CCﬂOlOgiu- Anﬁl}sis y lcglslociénp - '
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Bcbidas alcoh6llc"st Bcbidas fernentadas. Cla sificacidn:. vindf cer-
veza, sidras, M,tcri‘s_pllw.s, Funda nuntﬂcién dc 1os procesos dc claboracidn.
Aficjanicnto, Cﬁﬁposiciﬂn quinica. AltUTCCthes. Adulteraciones.. n‘lisis Vg

legisla clﬁn. Bebidas destilndas. CIDQ1fic00l5n en rela¢in a la materia priZ

Mae Proccsos dc clab“rﬂclon._cwnpﬁslclén quinlc Bcbidas afiejn d{s,‘An“lisis
Vi 10giSln ci4n. Derivadds dé le fernentacisn ncética ‘dc bebidas fermentadas

\ prima, Composicidn quimi-
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Apugsde consund. Oz rigon. * composiecidn qu{ﬂicq v clasificaci’n.

. '

'Fundanent c¢idn de los proccsos de depuracidn do ﬂguas naturglces, Potab}li—

'dad v criterio dec potabilidad. Anédlisis gquinico y bacterioldgico. Hielo,
Hiclo cn Ia industria alincentoria vy on la

- alinentaci’n, Influcncia de-la
actividad humena ¢ industiial sobre sisteonns de dcpuracidn de aguas na turﬂ
les., Liguidos clzacales ¥

les ¥ residuaies-de industrias. Sistenas |de cncausa-
micnto. Conmposicisn quinica, caracteristices dc conpasiciﬂn. concentracidn
¢i5n,. sus, neecanisnos., Lstructura quinicg y biodcgra-
dacidn (detergentcs s ;ntéthos) e T ' e EX
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Pricticas h;gjépjgg ~ sanitarias cn la industris alincntaria,

planta 1naustr1 113 ubicqciﬁn, construc-
bn, dis panlbilidud dc ‘agua, cliiinacién

cibn, cquipos, ventilacidn, iluninaci

y destindade descchos. Aspeetos vincula das a pljghs de nicroorgaonismos, in-

scetos ¥y rocdores, Examcn de nateria 1S pTLﬁPS, prbduct:s'intoﬁcdiabl? terni-

- nadas, Vigil ncia higidénico- sanitﬂrla durante el cnvasndo y almacenanicnto.
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Plancanicnto, orgnonizacibn y control dc las" prLctic"s higiénlco sanitarias.
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Control de calidad. Fund“ﬂuntﬂciSn dcl control dc calidad dc na-

terias prinas y alinentos. BuIQC1oncs cntrc aspectos higifnico- sanitarises,
conposicidn quinica, proc

csas.de claboracién dec naterias prinmas, cnvasamnien-

to, alnacenanicnt>y y distribucidn, valor nutritivo, textura, viscasided,
e \ - : ? S )
.consistencia, tapafic, forna, eolox, sabor,

cte,, cbn la accptabilidad.

Productos nornalizados. Métodos objetivos ¥ subgctivvs dc apreciacidn. Cri-
torios de calidad. _, - . b
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