MICRUBICLOGIA DE LUS ALIMENTUS
1977

Profescr: Dre. J.D. de Mazze

" Trabajo 1 Aislamiento e identificacifn de BACTERIAS que interee
san en los alimentos.

Trabajo 11 Aislamiento e identificecifn de LEVADURAS Y HUNGUS
que interesan en alimentos.

Trabajo II1 Examen microbic8gico de la leche. Preparacifn y sxa=
men del yoghurt.

e Ttabajo 1V Examen microbiol8gico de alimentos sometidos @ la ve=
5 | terilizaci®n comercial en envases hermticos.
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Trabajo VI Examen microbiol8gico de carnes, pescados, mayonesas

spuvas y caldos deshidratados.
Trabajo VI  Examen microbicl8gice del azlcar.
Trabajo VIII Investigacifin y valoiracifn microbiolfgica de antibif-

ticos.,

Fuera de los trabajos précticos se realiza, si es posible, visitas
a establecimientos que elwhboran slimentos, con especial atencién o

los aspectos microbiol8gices.
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