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CARACTER: Pre y Post-Grado

DURACION: 1 Cuatrimestre 4937

HOEAS DE CLASE: 100

FORMA DE EVALUACION: Examen final.

N2 DE CODIZ0: . " L4028

RESPONSABLE: Dr, Héctor M, Godoy

CANTIDAD DE ALUMNCS: 6

PROGRAMAs

il- Cohcepto de toxicidad y de "riesgo" toxicolbgico, Potencia
téxica de los agentes quimicos. Tipos de problemas comunmen
te asociados a los alimentos, Aspectos histéricos., Perspec-
tivas actuales y futuras,

2- Nociones de toxicologia bdsica: esquens general del proce-
so0 de toxicidad. Factores que modifican las regspuegtas tbH-
xicas. Quimiocinética, Lesiones bioquimicas., Trastornos fi-
slclégicos y sintomas clinicos. Mecanismos de absordién,
Aspectos cinéticos. Descripeidn detallada de la absorecidn
por la vi. digestiva,

3- Distribucidn y excrecidn de sustancias extrafias al organig=-
mo, Compartimientos bioldgicos: barreras anatémicas y fisio
1légicas. Aspectos cinéticos y principios que regulan el esge
tablecimiento de un equilibrio., Estudio detallado de la ex-
crecibn rer:l e intestinal, Circulacidn enterohepdtica, In-

fluencia de 1lg biotransformacibn en 1la cinética de la ex-
crecién,

4= Biotransformacilén de agentes quinmicos, Principales vias de
metabol igmo: oxidacicnes, reducd fones, hidrdlisis, conjuga~
clones, etc. El metabolismo en distintos 8rganoss relacio-
nes cuantitativas y cualitativas, Fl sistema metabolizante



B

dépendiente del citoeromo P-450, Propiedades. Induccidn e
inhibicién del metabolismo por distintos & intes quimicos
Relacién entre metabolismo y toxicidad.

Aspectos cuantitatives de ls toxicidad, Relacibn entre do-
sis e intensidad de efectos, Expresiones graduales y cuan-
tales. Curvas de intensidad, frecuencia, repuesta acumula-
tiva, etc., Parfmetros estadisticos, Criterios para la ex-

trapolacién de datos a la zona de pequefias dosis., Modelos

matemiticos. Importancia para la evaluacidn del riesgo,

Descripeidn de los principales tipos de efectos téxicos en
términos moleculares, estructurales y funcionales, Esquemas
de "progresién" del dafo: relacidn con la reversibilidad o
irreversibilidad de las lesiocnes, con la quimiocindtica,
etc. Dafios acumulativos: lesiones en el material genético;
lesiones en tejidos no regenerat ivos, etc, Mecanismos de
reparacibn a nivel molecular v a nivel celular,

Embriotoxicidad, teratogénesis y mutagénesis quimica. Meca
n.smog., Sistemas experimentales de estudio, Aspectos epide-
miolbgicos en la poblacidn humana., Carcinogénesis quimica:
mecanismos de "iniciacidn® y "promocibn" del desarrollo de
tumores 1alignos, Metodologlas experimentales, Breve resg
fia de componenstes o contaminantes de 1os al imentos que

han demostrado tener poder cancerigenc en sistemas de ene
sayo. Epldemiologla del céncer humano. Evidencias acerca

del papel que juega la dieta en la incidencia de distintos
tipos de tumores,

Metodologia de evaluscidn de riesgo. Informacidn necesaria
Yy limitaciones précticas. Validez de los ensaycs en anima-
les: evidencias experimentales y ejemplos, Evolucién his-

térica de la metodologia: el sistema "elédsico" de FAO/OMS.
Ensayos agudos, subagudos ¥y erbnicos, Evolucidn actual: en
sayos especiales, estudios "in vitro", estudiocs metabéli-_
cos, etc. Sistemas propuestos por el Consejo de Szlubridad
de Alimentos en E.E.U.U, y por los organismos de Salud Pd-
blica de los pafses europecs., Cdlculo del Insumo Diar io

Admisiblie (IPA), de acuerdo con el Comité Mixto de Expertos
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de FAO/OM3., ¥l Comité del Codex Alimentarius y los crite-

rios para establecer limites admisibles en los distintos
tipos de alimentos,

9~ Toxin~s que forman parte de la composicibn natural de los
alimentos, Factores antinutricionales (inhibidores de pro
teasasy factores gntivitaminicos; complejantes o gecues~-
trantes de nutrientes esenciales, ete.), alcaloides, acei
tes esenciales, facgores antitiroideos, glucésidos elano-
genéticos, Acidos grasos ciclopropénicos, ete. Toxinas de
rivadas de la accidn o la presencia de microorganismos: to
xinas bacterianas, toxinas de moluscos, micotoxinas., Fisio
patologia de las intoxicaciones por toxina botulinica, sa-
citoxinay, aflatoxinss, tricotecenosy etc., Importancia re=
Jativa de cada tipo de problema, evaluacibn de riesgo; enu
meracidn de acciones a seguir en términos de prevencién ¥y
contreol,

.~ Residucs de agroquimicos vy otros contaminantes orgénicos,
Propledades "ambientesles" de las sustancias quimicas que
1llevan & la incorporacién a los slimentos 0 a su concentra
¢ibn en los mismos, Plaguicidas chorasdos, bifenilos poli-
clorados, dioxinas, clorofenoles, ftalatos, etc, Evalua~
ci6n de riesgo toxicolégico, Contaminantee inorgénicos. Ca
sos particulares del mercurio, plomo y cadmio, Fuentes na-
turales y contaminecibn de origen humano, Evsgluacidn de
rlesgo, Tolerancias provisionales, Acciones a adoptar.

113 Aditivos alimentarios, Andlisis global de los problemas
toxicolégicos, Ejemplcs de casos particulares: nitritos,
sacarl.a, ciclamato, glutamato de sodio, BHA y BHT, etc,
Evaluacién de riego/beneficio., Legislacién.
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