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PROCRAMA:

1- Concepto de toxicidad y de "riesgo" toxieolbgico, Potencia

%%

R

téxica de los agentes gquimicos., Tipos de problemas comunmen
te asociados a los alimentos, Aspectos hist’ricos, Perspece
tivas actuales y futuras,

Nociones de toxicclogia bédsica: esquemna general del proce=-
so de toxicidad, Pactores que modifican las respuestas tée
xicas., Quimiocinética., Lesiones bioquimicas, Trastornos fi-
siolégicos y sintomas clinicos, Mecanismos de absore¢idn.
Aspectos einéticos, Deseripeifn detallada de ls absorci’n
por la via digestiva,

Distribucidn y exerecidn de sustancias extrafias al organis-
mo, Compartimientos biolégices: barreras anatémicas y fisio
18gicas. Aspectos cinéticos y prineipios gque regulan el es-
tablecimiento de un equilibrio, Estudio detallado de la ex-
erecibn rensl e intestinsl, Circulacién enterohepitica. In-
fluencia de la biotransformacibn en la cinética de la ex-
erecién,

Biotransformacifn de agentes quinicos, Principales vias de
uwetabolisao: oxidaciones, reducdiones, hidrblisis, conjuga=-
¢iones, ete, Fl metabolismo en distintos érganos: relscio-
nes cuantitativas y cualitativas, Fl sistema metabolizante

inrobado por Resolucidn C ihglgfa



ﬁcpondienta del citoecromo P=-450, Propiedades, Induccifa e
& inhibicién del metaboligmo por distintos agentes quimicos
Relacifn entre metabolismo y toxicidad,

S~ Aspectos cuantitativos de la toxicidad, Relacisn entre do-
sis e intensidad de efectos., Expresiones graduales y cuane
tales, Curvas de intensidad, frecuencia, repuesta acusula~
tiva, etc, Pardmetros estadisticos, Criterios para la ex-
trapolacisn de datos a la zona de pegueiias dosis, Modelos
matenfticos, Importancis para la evaluacién del riesgo.

6= Descripeisn de los principales tipos de efectos tdxicos en
términos moleculares, estructurales y funcionales, Esquemas
de "progresifn" del dafio: relseifn con la reversibilidad o
irreversibilidad de las lesiocnes, con la quimioecinética,
ete, Dafios acumulativos: lesiones en el material genéticoj
lesiones en te]idos no regenerativos, etc. Mecanismos de
reparacién a nivel molecular y a nivel celular,

7= Embriotoxicidad, teratogénesis y mutagénesis quimica, Meca-
nismos, Sistemas exper imentales de estudio, Aspectos epide-
miolégicos en la poblacién humana, Carcinogénesis quimica:
mecanismos de "inicilaci®n" y "promocién" del desarrollc de

. tunores malignos. Metodologias experimentales, Breve resg

fia de componenetes o contaminantes de los alimentns que
han demostrado tener poder cancerigeno en sistemas de en-
sayo, Epidemiologia del céncer humano, Evidencias acerca
del papel que juega la dieta en la incidencia de distintos
tipos de tumores,

R« Metodologia de evaluacifn de riesgo., Informscifn necesaria
¥y limitaciones précticas, Valides de los ensay s en animae
les: evidencias experimentales y ejemrlos, Fvolucifn hise
térica de la metodolsgla: el sistema "clésico" de FAO/0MS,
Ensayos agudos, subagudos y crfnicos, Evolucién actusl: en
sayos especiales, estudios "in vitro", estudios metabdli-
cos, ete, "Cistemas propuestos por el Consejo de S:zlubridad
de Alimentos en E.E,U,U, y por los organismos de Salud Pde

. °//Z. blica de los paises europeos, Célculo del Insumo Diario
é;ﬂ, { - Admisible (IDi), de acuerdo con el Comité Mixto de Expertos




de Fi0/0M8, Fl Comité del Codex Alimentarius y los erite-
o rios para establecer limites admisibles en los distintos
tipos de alimentos,

9« Toxinas que forman parte de la composicifn natural de los
alimentos, Factores antinutricionales {inhibidores de pro
teasas, factores antivitaminicos, complejantes o secues-
trantes de nutrientes eseaciales, etec.), alcaloides, acel
tes esenclales, factores antitiroideos, glucédsidos ciano=-
genéticos, &cidos grasos ciclopropénicos, etec, Toxinas de

. rivadas de la accidn 0 la presencia de microorganisaoss to
xinas bacterianas, toxinas de moluscos, micotoxinas, Fisip
patologfa de las intoxicaciones por toxina botulinica, sa-
eitoxina, aflatoxinas, tricotecenos, etc, Importancia re~
lativa de cada tipo de problema, evaluacién de riesgo, enu
meracisn de acciones a seguir en términos de prevencién y
control,

10- Residuos de agroquimicos y otros contaminantes orgénicos,
Propjedades "ambientales” de las sustancias quimicas que
llevan a la incorporacién a los slimentos o a su concentrg
¢i8n en los misnos, Plaguicidas chorados, bifenilos poli-
¢loradosy dioxinas, clorofenoles, ftalatos, etec., Evaluae-

. ci8n de riesgo toxicoldgico, Contaminantes inorgénicos. Cg
sos particulares del mercurio, plome y cadmio, Fuentes na-
turales y contasinacidn de origen humsnc, Evaluacisn de
riesgo, Toleranclas provisionales, icciones a adoptar,

113 Aditivos alimentarios, Andlisis global de los problemas
toxicolégicos, Ejemplos de casos particulares: nitritos,
sacarina, ciclamato, glutamato de sodio, BHA y BET, ete,
kvaluscién de riego/beneficic, Legislacidn,
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