UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES
FACULTAD DE CIENCTAS EXACTAS Y NATURALES

DEPARTAMENTO DE QUIMICA ORGANICA
Curso : "PROTEINAS EN ALIMENTOS"
Orientacidn: BROMATOLOGIA ¥ TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Caracter : OPTABIVA Carrera/s: QUIMICGS BIOQUIMICOS,AGRONOMOS

Y NUTRIC IONISTAS
Duracién de la materia : 30 dias

Horas de clase : Tedricas 28-30 horas

PROGRAMA

Prote inas, Aminodcidos esenciales. Requerimientos nutricionales. Ca=-
1idad de la proteina de la dieta., Mejoramiento de la calidad protei-
nica., Obtencidn de harinas, concentrados y aislados proteicos., Fuen-
tes protefnicas tradicionales y no tradicionales. (subproductos de

1la industria alimentaria). Evaluacibén de la calidad de la proteina:
cbdmputo quimico y métodos bidldgicos, su fundamentacidén. Factores

que influyen en la calidad nutricional de la proteina. Efecto de las
condiciones del procesado v estacionamiento, Presencia de factores
antinutricionales y/o téxicos., El uso de coacent¥ados y aislados pro-
teicos en la industria alimentaria, Concepto de funcionalidad de pro-
tefnas., Malnutricibn, sus efectos y politica alimentaria.
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-Necesidades de Proteinas - FAO/OMS , 1966
-Mutricional Evaluation oﬁugrot;ég Foods,Ed,P.L.Pellett y V.R. Young,
1

~-Recursos Proteinicos en Ame%ica Latina INCAP, Guatemala 1970.

~-Nutrition,The nervous system and behaviorAOM s Pan American Health
Orianization, 1972

-Fundamentos de Mutricibn,Lloyd L.E,B,E.McDonald y, frampton,19834cribis
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