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CURSC: "CONTROL DE CARACTERISTICAS SEJNSOBIALES DI LOS AL DMENTOS ®,
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PROGR ALMA:
- Concento de calidad en a2limentos. Control de calidad estético + diné-
nico., Ecuaciones de prediccibda de la calidad sensorial: metodologia
para obtenerlas y validez de las mis-as, Selecc?idn de las variables

5 controlar.

~ Clasificacibn de los atributos senscrisles, P'ropdsitos rerseguidos en

su estudlio,

- Bvaluaciones subjetivas: caracteristicas geaerales y tipas ¢

e
(preferenciales, diferenciales, descriptivas, pnerfiles), Seleccién 7
ad jestraniento de los jueces. 3ala de pruebas, Present:cifn de las

-— - . 7 -
muestras, negjstrﬁdi/};ierprvtac:mn de los resultados,

- Mediciones objetivas: requisitos nue deben cumplir. Ventajas y linita-

c’ones,

- Textura: concepto fisico y factores que iafluren sobre ella, Compo-

3

nentes texturizantes de los alimentos., Y'rinecinic bdsico y fuerzas apli

cadas en las mediciones reoléwicas. Patr~nes de ¢comn-rtamients, Perfi-

e
les de deformacién correspondientes a alizentos sélidos, liguidos, plds
co

t1 vy viscoelidsticns, Instrumental usado en las renmetrins,

- Color: interaccidén luz-ohjeto, 3Sus*aicias resnonsables de iapar:ir co-

88| .
lor en lns alimentos, Ubicacidn de lns vardnetros de cenlor en diaesra-
as espaciales, Triestiwnlos v coordenadns jdnternacicnales de cromats-
c2dad, Sxnresidn de colrres Sﬂﬁin nomenclaturas Minsell, C,1.E. v uatex,
“ediciones instrumentales, Métodos espec*rofotonétriccs abreviados,
Frillo,

ol E Le « 4w - 8

- Otsto y Olor: facteres que influyen en lp perceptidn sensorial, Flavor
e ci6n entre est!-ulos, Sustancias que imparten gusto y olor; ana-
14tica de las misnas, Recuerzecifn r fraccionzrmiento de componentes vo
e |

14tiles de un alinento, Discriminaecidn de sus tancias activas y selec-
c

16n ée les mas 1iportantes. Instru=entsal utilizado,

52}
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Yo

e | - :
- Lontrol de ‘forma, tamafio y defectp los aliqentos
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= Cartas’ de control de una producciban industrial: coatrol por varia-

bles y por atributos, Cdlculo de los limites de aceptacidn,

- TRABAJOS PRACTICOS -

T) Construccidén de una ecuacidn de prediccidn de la calidad sensorizl

por andlisis de regresidn,

TI) Evaluacibn subjetiva de caracteristicas gustativas: ensayo de com-
paracibn por pares,

TII) Trazado por perfiles reolépicos de jugos de fruta con v sin agre-

gadoe de espesantes,

T7) Célenlo de longitud de onda dominante y pureza de color en diver-
sos alimentos, en base a sus curvas espectrofotométricas., U'bicacidn

hml

de los triestimulocs respectivos en el espacio C,.I1.7.
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