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PROGRAMA

“Procesamiento hidrotérmico de cereales”

- Duracidn del curso: del 09/08 al 29/09 ; martes y jueves de 14 a 18 hs
- Puntaje para doctorado: 3 (tres) puntos

- Profesor: Dra Marcela Tolaba

- JTP: Dra Rosa Baeza

- Ayudante de Primera: Dra Maria Ana Loubes

El propésito del curso sera abordar el estudio del procesamiento hidrotérmico

como herramienta para lograr la obtencién de los constituyentes del grano (molienda
himeda) o producir transformaciones asociadas a la gelatinizaciéon del grano
(parbolizado). .

En esta 3" edicién del curso se incorpora: a) la molienda himeda de arroz

asistida en molino de alto impacto y su efecto en el comportamiento viscoso del
almidén; b) el analisis de imdgenes para la evaluacion del rendimiento de molienda de
arroz.

Los contenidos minimos del curso comprenderén:

1.

Introduccién a los métodos de procesamiento hidrotérmico. Importancia del
procesamiento hidrotérmico en el desarrollo de productos. Analisis del efecto de las
variables de proceso sobre rendimiento y calidad de productos y/o subproductos.
Rendimiento de molienda de arroz: evaluacién tradicional y por andlisis de
imdgenes*.

Cinética de hidratacién. Modelos empiricos. Modelo difusional. Obtencion de
coeficientes de transferencia y simulacién del proceso.

Absorcion de agua: efecto de aditivos quimicos y estructura del grano. Modelos
empiricos: ecuaciones de Peleg y Weibull. Soluciones de la ley de Fick para tiempos
cortos. Solucién integral. Ventajas y limitaciones de los modelos empiricos y
difusionales. Aplicaciones. Molienda himeda de mafz y amaranto. Molienda
himeda asistida por molienda de alto impacto. Molienda hiimeda tradicional
“versus”™ molienda hiimeda en Molino planetario de holas™*,

Absorci6n y gelatinizacion simultdnea en procesamiento de cereales. Andlisis de
curvas de absorcion. Modelos empiricos. Ecuacién de Danckwertz. Modelo del
nucleo no reactivo. Aplicaciones. Parbolizado de arroz.

Cinética de gelatinizacion mediante calorimetria diferencial (DSC). Importancia de
la granulometria de las harinas. Simulacion de la gelatinizacién mediante métodos
dindmicos. Métodos de Ozawa y Borchardt & Daniels. Método isotérmico. Andlisis
comparativos de los distintos métodos.

*tema nievo

Directora Adjunta

Dto. Industrias
FCEN - UBA




Trabajos prdcticos

I. Rendimiento de la molienda de arroz*. Determinacién en molino experimental,
Aplicacién de las técnicas de anlisis de imdgenes

2. Molienda himeda de cereales asistida en molino planetario de bolas*,
Obtencién experimental de almidén modificado, Efecto de las condiciones de
molienda sobre el comportamiento viscoso del almidén. Método de superficies de
respuesta.

3. Cinética de gelatinizacién de harinas de arroz. Célculo de constantes cinéticas a
partir de termogramas aplicando los modelos de Ozawa y Borchardt & Daniels.

*tema nuevo
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Universidad de Buenos Aires
Facultad de Ciencias Exacias y Naturales

Ref. Exple. N° 495.402/08
Buenos Aires, 27 JUN 2[}15

|as notas de la Dra. Marina de Escalada Pla Directora Adjunta del Departamento de Industrias, mediante
las cuales eleva informacién del curso de posgrado Procesamiento hidrotérmico de cereales que ser dictado
durante el segundo cuatrimestre de 2016 por la Dra. Maria del Pilar Buera con la colaboracion de la Dra. Rosa
Isabel Baeza y la Dra. Maria Ana Loubes, :

VISTO

CONSIDERANDO

lo acluado en la Comisién de Doctorado,

lo actuado en la Comision de Posgrado,

lo actuado en la Comisidn de Presupuesto y Administracion,

lo actuado por este cuerpo en Sesion Ordinaria realizada en el dia de la fecha,

en uso de las atribuciones que le confiere el Articulo N° 113° del Estatuto Universitario

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE
CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES
RESUELVE:

Articulo 1% Autorizar el dictado del curso de posgrado Procesamiento hidrotérmico de cereales de 66 horas
de duracién.

Articulo 2°: Aprobar el programa del curso de posgrado Procesamiento hidrotérmico de cereales obrénte a
fojas 57 y 58. :

Articulo 3°: Aprobar un puntaje maximo de tres (3) puntos para la Carrera del Doctorado.

Articulo 4°: Aprobar un arancel de 1800 médulos, Utilizar los fondos recaudados en concepto de aranceles de
acuerdo a lo establecido en Ja Resolucion CD 072/03

Articulo 5°: Comuniquese a la Biblioteca de la FCEyN con fotocopia del programa incluido.

Articulo 6% Comuniquese a Direccion del Deparlémento de Industrias, a la Direccion de Movimiento de Fondos
(Tesoreria), a la Direccién de Presupuesfo y Contabilidad, a la Direccion de Alumnos y a la Secretaria de
Postgrado. Cumplido archivese.

Resolucion CD N° 1 4 4 5 Fﬂ
SPlgal 1010612016
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