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Facultad de Ciencias Exactas y Naturales
Universidad de Buenos Aires

Buenos Aires, 1 de Agosto de 2006

Dra. Dora Kitic

Difectora

Departamento de Industrias,

Facultad de Ciencias Exactas y Naturales,

Universidad de Buenos Aires.

De mi consideracion:
Por la presente tengo el agrado de dirigirme a Ud. para comunicarle que para el curso
“Transiciones de fase y estado en biomateriales”, a dictarse del 20 de noviembre al
22 de diciembre del corriente afio, se propuso un arancel de 3008 ya que se realizaran
trabajos practicos en los cuales se preparardn diferentes sistemas (proteinas,
almidones, azucares, polisacaridos, entre otros) y se realizardn determinaciones
empleando el Calorimetro diferencial de barrido que implica gastos importantes de

nitrogeno liquido, gaseoso y capsulas de aluminio especificas.

Sin otro particular, me despido de Ud. Atentamente,

Dra. M;}ia del Pilar Buera
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. - £ Facultad de Ciencias Exactas y Naturales
Universidad de Buenos Aires

Transiciones de fase y estado en biomateriales

Curso de posgrado y doctorado

Dictado por: Dra. Maria del Pilar Buera (Dpto. de Quimica Organica, FCEyN).
Colaboradores: Dras. Beatriz Elizalde, Carolina Schebor, Florencia Mazzobre y Nuria
Acevedo (Dpto. de Industrias, FCEyN),

Dirigido a: Quimicos, bioquimicos, bidlogos, farmacéuticos, ingenieros, tecndlogos en
alimentos y carreras afines.

Duracion: 65 horas

Modalidad: Clases tedricas, resolucion de problemas de aplicacion, trabajos practicos,
seminarios y discusion.

Evaluacién: Examen final.

Puntaje para el Doctorado FCEyN: 3 puntos

Programa

1. Propiedades de no-equilibrio. Caracterizacion de la transicion vitrea y formacién de
estructuras vitreas. El agua como agente plastificante.

2. Factores que afectan la temperatura de transicion vitrea de los materiales. Ecuaciones
precictivas: Gordon y Taylor, Fox y Flory. Alcances y restricciones

3. Resenia de las metodologias de analisis para observar manifestaciones de transiciones de
fase y estado (DSC, TGA, DMTA, DTA, RMN, RSE, entre otras). Fundamento y comparacion
de métodos.

4. Movilidad molecular en relacion con las transiciones de fase y su determinacion.

5. Fendmenos fisicos dependientes del tiempo: Colapso estructural, cambios entalpicos
en azucares (recristalizacion), proteinas (desnaturalizacion/agregacion), almidones
(gelatinizacion). Factores involucrados y consecuencias. Transicion vitrea del almidon y
su efecto sobre la gelatinizacion. Gelificacion. Retrogradacion y sinéresis.

6. Agentes crio y dehidro protectores/estabilizantes de estructuras labiles (proteinas,
farmacos, entre otros).

7. Obtencion de sistemas vitreos por congelacion y/o deshidratacion: liofilizacion, secado

por aspersion. Formulacion del producto, estabilidad y optimizacion de los procesos.



8. Cambios en la velocidad de las reacciones quimicas en relacién con la transicion vitrea.

Analisis en Reaccion de Maillard. Oxidacion de lipidos. Otras reacciones quimicas y
enzimaticas.

9. Cambios de calidad en productos deshidratados, relacionados con la estructuré vitrea.
10. Actividad de agua, presion de vapor relativa y temperaturas de transicion vitrea, en
que difieren y como se complementan en la prediccion de la estabilidad de alimentos.

11. Propiedades de sorcion, aplicaciones. Manifestaciones de los cambios de fase y
estado en las isotermas de sorcion.

12. Encapsulacion. Estabilidad de componentes encapsulados y su relacién con los
cambios de fase.

13. Cambios de calidad en productos congelados en relacion con el fenémeno de la
transicion vitrea. Determinacion de la temperatura de transicion vitrea de la matriz
maximamente concentrada y su relacion con la estabilidad.

14. Implicancia de la transicion vitrea en la tecnologia de productos lactecs, panificados,
extrudados, vegetales, congelados o deshidratados. Aglomeracién

15. Prediccion de la estabilidad y formulacion. Diagramas de estado.
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