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CURSO TEORICO - PRACTICO
MICOTOXINAS Y MICOTOXICOSIS
3 @ 14 de marzo de 1997

Departamento de Quimica Orgénica (Area Bromatologia) y
Departamento de Industrias

Facultad de Ciencias Exactas y Naturales
Universidad de Buenos Aires

Profesores
Dra. Silvia Resnik, UBA -CIC
Dra. Ana Pacin, UNLuU - CIC
Dra. Graciela Vaamonde, UBA - CONICET

Docentes Auxiliares
Dra Virginia Fernandez Pinto, UBA
Lic. Ricardo Comerio, UBA
Microb. Ma. Susana Neira, UNLu - CIC
Lic. Carlos Somoza, UBA

Se dictara de lunes a viernes, en el horario de 15 a 20 horas, del 3 al 14
de marzo de 1987

INFORMES e INSCRIPCION:

Desde el 10 hasta el 28 de febrero de 1997 de 15 a 18 horas

Departamento de Industrias, Facultad de Ciencias Exactas y Naturales,
Ciudad Universitaria, Cp 1428, Buenos Aires.

TEL y FAX: 784-0208
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Programa Tedrico

Lunes 3, 15 - 18 horas

Micctoxinas y micotoxicosis: definicion, presentacion

Hongos productores de micotoxinas. Ubicacion de los principales géneros
toxicogénicos en la clasificacion general de hongos. Géneros Aspergilius y
Peniciflium: caracteristicas, morfologia, taxonomia, ecologia.

Martes 4, 15 - 18 horas

Género Fusarium: caracteristicas generales morfologia, taxonomia, ecologia.
Otros géneros de hongos con especios productoras de micotoxinas.
Metabolismo de los hongos y produccion de micotoxinas. Las micotoxinas
como metabolitos secundarios, Formacién y estructura de las micotoxinas mas
importantes.

Miercoles 5,16 - 18

Contaminacién natural por micotoxinas, ocurrencia en el mundo yenia
Republica Argentina.

Factores que inciden en I3 contaminacion durante el cultivo: practicas
culturales, indculo, factores meteorolégicos y de suelo, empleo de
agroquimicos, resistencia varietal.

Jueves 6, 15 - 18 horas
Factores que inciden en I3 contaminacion durante el almacenamiento,
condiciones ambientales, sustrato e indculo. Manejo postcosecha,

Viemes 7, 15 - 18 horas

Micaotoxicosis animal y humana. Aflatoxinas, ocratoxina A, esporidesmina,
acido ciclopiazénico. Agente causal, accion bicldgica. Efectos agudos y
cronicos. Epidemiologia. Residuos en alimentos.

Lunes 10, 15 -18 horas

Micotoxicosis animal y humana. Tricotecenos, zearalenona, fumonisinas, ergot
alcaloides. Agente Causal, accion biolbgica. Efectos agudos y cronicos.
Epidemiologia. Residuos en alimentos

Martes 11, 15 - 18 horas

Muestreo para el andlisis de micotoxinas.

Deteccion y cuantificacion de micotoxinas en materia prima y alimentos:
metodologia fisico-quimica, bioldgica e inmunologica,

Miercoles 12, 15 - 17 horas

Deteccion y cuantificacion de micotoxinas en materia prima y alimentos:
metodologia fisico-quimica, biolégica e inmunologica (continuacion),
Efecto del procesamiento sobre la contaminacion por micotoxinas.
Detoxificacion de los alimentos.




Jueves 13, 15 - 17 horas
Implicancias econémicas de |a contaminacion por micotoxinas.
Vigilancia y control.

Viemes 14, 15 -17 horas
Evaluacion de riesgo. Implicancias sobre |a legistacion. Legislacion vigente a
nivel nacional e internacional. Codex, Mercosur,

Programa Practico

Lunes 3 a martes 11, se llevaran a cabo de 18 a 20 horas
Miercoles 12 a viemes 14, se llevaran a cabo de 17 a 20 horas

# Identificacion de especies toxicogénicas de Penicillium, Aspergillus y
Fusarium,

# Determinacion de |a capacidad toxicogénica. Manejo de diferentes tipos de
claves. _

# Analisis de micotoxinas. Métodos fisico-quimico e inmunoldgicos. ™
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