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SEMINARIOS DE ACTUALIZACION EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

PROGRAMA ANALITICO 

- Reologfa de alimentos: Técnicas, propiedades viscoelásticas, modelos 

- Interacciones protefna - polisecárido: aplicaciones del fenómeno 
de incompatibilidad Termodinámica a la texturización y formación 
de geles 

- Sustitutos de grasas 

- Avances en crioconcentración 

- Encapsulación de ingredientes 
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H.G. Schwartz berg and M.A. Rao (ed.) 

Protein funtionality in Food systems 1994. N.S. Hettiarachchy and 
G.R. Ziegler (ed) Marcel Dekker, NY 

Edible coatings and films to improve food quality. 1994. J.M, Krachta 
E.A. Baldwin and M. Nisperos Carriedo (ed) 
Technomic Pub.Co., USA 
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