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PROGRAMA ANAL 1L1ICO 

LABORATORIO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 

El alumno desarrollará un trabajo de investigación sobre 

un tema de Tecnologfa de Alimentos. 

La investigación se desarrollará en el Laboratorio de 

Tecnoloyfa de Alimentos del Departamento de Industrias. 

El tema será propuesto por un profesor de ese laboratorio 

o por el profesor responsable de la materia. Es 

aio Ma : 

N los dos meses de comenzado el trabajo, el alumno presen- 

tará un informe sobre lo realizado. El:mismo constará de: 

a): Introducción 
E Objetivo 

Materiales y Métodos 

Tareas desarrolladas 
Cc) 
a) 
e) Resultados alcanzados 

9) 
) 

Evaluación de los logros en relación al Plan de Trabajo 

9) Bibliografia ! 

Al conclufr el cuatrimestre se presentará el informe final 

sobre el trabajo desarrollado. El mismo estará organizado según lo 

antedicho. z 

Durante el cuatrimestre, habrá, clases y seminarios que 
procurarán enseñar al alumno las bases del método científico, la 

metodologfa de trabajo en el área de investigación en Tecnologlfa 

de Alimentos. AsT mismo se intercambiarán experiefícias entre los 

alumnos que estén realizando la materia on. 

BIBLIOGRAFIA 

Publicaciones CientfIficas: 

a) Food Chemistry 

b) Journal of Food Science 

c) Lebensmittel Wissenschaft und Technologie 

d) Food Research International 

e) Journal of Food Engineering 

entre otras. 
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