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b)Doctorado y/o Post-Grade enAvances en Preservacién de
c)Profesorado Bn. . . et Alim?pﬁﬂﬁ .......
d)Cursos Técnicos en Meteorologia..............
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6 .-PUNTAJE PROPUESTO (en caso de tratarse de materias optativas
para la Licenciatura o de Doctorado y/0 Post-Grado) 2

T —PRANSDEORSTURTGUARS L L Crsa - NUaN GRSt S o S

.—CARACTER DE LA MATERIA (obligatorza a optativa).-gptativa

9 .-DURACION (anual, cuatrimestral, bimestral 4 otra). Semana.l

10.~HORAS DE CLASES SEMANAL:
a)Tedricas..... I5... hs d) SemInarAn® S fo e et hs
b)}Problemas.......... hs e)Teérico—prcblemas...:....ha
c)Laboratorio........hs f)Tedrico-préacticas........ hs
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14.-PROGRAMA ANALITICO (adjuntarlo) Curso Nuevo

15.-BIBLIOGRAFIA (indicar titulo del libro, autor, Editorial y

afio de publicaciodn)
1 Physical Chemistry of .Foods (Schwptzberg y Hartel eds)
11

111 book. (Heldman,.D. y .Lund .Eds). Marcel .Dekker,. New.York
(1991) :

FIRMA PROFESOR:...
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NQTA: Para la validez de la informacidén presentada se solicita
que todas las paginas estén iniéialadas v firmadas al
final por el Sefior Director del Departamento/Instituto/
Carrera o Responsable del Area correspondiente vy
debidamente selladas y fechadas.

QTRA: Se recuerda que los objetivos y los contenidos minimos
estan incluidos en el Plan de Estudio respectivo y sélo
son modificables por Resolucidén del Consejo Superiar de

la Universidad de Buenos Aires.-
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Curso : Avances_en Preservacion de Alimentos VY

: : uh
Primer cuatrimestre de 1994 W%_
150 modulos

15 horas de duracion

Profesor : Jorge Chirife v Pilar Buera

PROGRAMA
1) Transiciones de fase en alimentos - Clasificacion -
Transiciones de primer v segundo orden - Temperatura de

transicion witrea (Tg) ¥ estabilidad de alimentos -
Reeristalizacion de azucares - Reacciones de pardeamiento
no-enzimatico - Actividad de agua & Tg como determinante de la

estabilidad mierobiana en alimentos ?

2) Innovaciones en el empaguetamiento de alimentos con
peliculas flexibles - Desecacion dentro del eNvVase i
adsorbedores de oxigeno y generadores de atmosferas de saleohol
- Puesta al dia de valores da permeabilidad al oxigeno y al
agua de peliculas flexibles - Gradientes internos de actividad
de agua en alimentos preservados- Utilizacion de peliculas
comestibles para, &) "estabilizacion" de gradientes internos de
presion de vapor de agua, b) concentracion de antimidrcbianos
en la superficie de alimentos preservados por reduccion de sn

actividad acuosa.

3) Utilizacion de antimicrobianos de origen natural : estado
actual y perspectivas en preservacion de alimentos.- Aceiltes
esenciales de especies - Bacteriocinasg.

4) Utilizacion de altas presiones en el procesamniento de
alimentps - Destruccion de la celula microbiana por - empleo de
altas presiones - Cinetica de la destruccion - Posibilidades de
aplicacion en preservacion de alimento s ¢ ventajas vy
limitaciones- Modificacion de las propiedades funcionales de
alimentos por empleo de altas presionps.
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