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ASIGNATU As Pundamentos del wcado y el almacenaje de granos 

CARGERAS Curso de Postgrado 

DURACION DE LA MATERIAS 4 al 15 de noviembre de 1985 

HORAS DE CLASES 30 horas totales 

FROGRAMA 

1- Producción y exportación de granos en la Argentina: su importancia 
económicas El mweado y la cosecha anticipada de yanos. 

2- Adsorción de agua on granos -= Aspectos termedinámicos: isotermas de 
sorción ybfecto de la temperatura +» Efecto del contenido de aceite 
y las diferencias varictales en las isotermas de sorción de agua. 

3. Métodos pera la determinación experimental de las isotermas de sorción 
de agua en granos: determinación de la huvedad y de la actividad de 
agua ta.) + Comparación de diversas normas nacionales y extranjeras 
para la determinación de hunedad en granós «= Determinación exporimene 
tai de la actividad del agua en granos ueiiante métodos higrométris 
cos (incluyo clases de laboratorio). 

h= Cinética del secado de granos = Variables que influyen en la veloci. 
dad de secado: velocidad del aíro, temperatura, contenido de aceite, 
eto. » Análisis de la cinética de secado mediante modelos de difue 
sión de agueén granos =» Doterminación de difusividadoes efoctivas.- 
Efecto de las condiciones de secado en el deterioro corercial del 
£ranos 

5. Actividad de agua y estabilidad microbiológica de los granos almas 
cenados: náveles óptimos de a, y/o humedad - Efecto de la a y la 
temperatura en el desarrollo"de hongos y producción de micotoxinas. 
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