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JROGRANA

i~ Produccifn y exportacidn de granes en la Argentinma: su importancia
econdmicae E1 weado y la cosecha anticipada de ganovs.

2« Adsorcibm de agua on granes - Aspectos termodindmices: isotermas de
sorcidn yblfecto de la tesmperaturs « Efecto del contenido de aceite
Y las diferencias varietales en las isotersas de sorcidn de agua.

3« Métodos pera la determinacibn experimental de las isotermas de sorcids
de agus en granos: determinacidn de la husedad y de la actividad de
agun (a') ~ Comparaciln de diversas norbas nacionales y extranjeras
para la @etersinacidn de humedad en granos < Determinacidn experimene
tal de la actividad del agua en grancs mediante mbtodes higrométrie
cos (incluye clases de laboraterioc).

4o Cinétics del secedo de granos - Variables gue influyen en la velocie
dad de secado: velocidad del aire, temperatura, contenido de aceite,
ete, = Anflisis de la cinbtica de secado sediante wodelos de difue
sibn de agusbn grancs « Doteruinacibn de difusividades efectivas.e
Efecto de las condiciones de secado en el deteriore cowercial del
EXrano,

5« Actividad de agua y estabilidad mierobiolbgica de los granos almae
cenades: unmbptmua.y/om-uunuu. y la
temperatura en el desarrolle de hengos y produccidn de nie!toxi.u-.
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