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to Introducción: vitaminas en los alimentos y su rol como nutrientos. 

Vías de destrucción de vitaminas en el procesamiento y almacena jo 

ús alimentos preservados. 

20 Enfoque cinótico do la dostrucción de vitaminas en alimentos. 

3, Retención de vitaminas on el escaldado de alimentos: predicción 
matomática de las pérdidas por destrucción térmica y solubiliza» 

ción. Análisis de datos de literaturas 

hs Retención de vitaminas on la deshidratación de alimentost 

interacción de la temperatura y a, 0n la destrucción de vitaminas. 

Niveles de retención de vitaminas observados en alimentos doshi. 

dratados. 

So Rotención de vitaminas on la esterilización de alimentos envasas 
dost modelado matemático para la optimización dol proceso. Roco» 

pilación do datos de literatura sobre retención de vitaminas on 

alimentos enlatados. 
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