UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES

DEPARTAMENTO: de Industrias

ASIGNATURA: DETERMINACION DE ACTIVIDAD Dii AGUA EN ALIMENTOS

CAIRERA: Curso de post-grado

DURACION DE LA MATERIA: Se dictard durante el mes de setiembre de 1983

HORAS  DiE CLASEs 30 horas

PROGIRRAMA
Rt XA

Clases tebricas

i. Concepto y definicidn de a_ en alimentos. Rol de a_en el cre-
cimiento microbiano y otras.reacciones de deterioro en alimentos.

. Standards para la calibracién de instrumentos de medida de a i
a) soluciones salinas saturadas y no saturadas, b) solucionef
de acido sulffGrico.

3. Clasificacidn de los diferentes métodos de determinacidn.

I, Higrémetros de fibra y electrdnicos: descripcibdn y performance,
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2+ Determinacidn directa de presidn de vapor; método isopiéstico vy
similares,

6. Andlisis estadistico de la aplicacibn de diferentes instrumentos
para la medicibn de a_ en alimentos de baja y alta humedad.

Clases précticas

a) Uso del higrémetro de fibra Lufft.

b) Uso del higrémetro electrdnico Humicap HM 14 (Vaisala)
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