UNIVERSIDAD DE BUENOS AIRES

FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES

BEPARTAMENTO DE INDUSTRIAS

ASIGNATURA: CONSERVACION DE'ENERGIA' ENUEL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
CARACTER: Curso de extensibn

DURACION DE LA MATERIA: 20 horas

ASIGNATURA CORRELATIVAS: Ser graduado universitario o alumno
del ﬁl timo aﬁo.

PROGRAMA

I. Uso de la energia en alimentos, Sistemas de clasificacidn de
la energia

II. Procedimientos de contabilizacidém de la energia.

I1l. Medidas de flujo energético.
Medidas de temperatura. Flujo de gases y liquidos, Mediciones
eléctricas.

IV. Andlisis de factibilidad econdmica,

V. Aplicaciones al estudio dn plantas y Equipos.,

1. Aislacidn térmica., Distribucidn de vapor.

2, Operacidn de ebullicidn,

3. Generacidn de energia del desecho de las industrias alie
menticias,

4, Enengia solar en secado de cereales.

5« Uso de computadoras para el aprovechamiento eficiente de
la energia,

6. Consideraciones energéticas en calentamiento, ventilacibn
vy condicionamiento de aire,
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