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1) Cbjetivos de la preservacién de alimentos-Materias primes y procesos.
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3) Funiddfionoidn del aires ecnoeptes biisices y diagrama psicrométrico.

4) Pre-soncentracién de alimentes 1fquidess evaporaciln, &smosic inversa
¥y erio-soncentracién

5) Deshidratooidn de alimentos - Ingenierfa dol precese = Setabilidad
ffsica y quinica de alimentes deshidratadoss

6) Congelacifn de alimentos - Nuoleseidn y creeimiento de cristales de
hielo - Oonscounencias fisicowquinicas de la congelacifin,

7) Liofiligacién de alimentos - Ingenierfa y estebilidad del preductos

8) Esterilizaoifn en envases cerrados.

9) Rap aquetaniento de alimentos oongelados y deshidratadoss
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