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¡ MICOLOGIA EXPERIMENTAL 
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PROGRAMA 

Unidad 1. Célula y crecimiento. 
Los hongos, su importancia biológica. La célula fúngica. Características diferenciales. 
Aislamiento de organelas. Estructura, composición química y función. Pared Celular, 
composición química, biosíntesis, relaciones taxonómicas. 

Protoplastos, obtención y usos. 
Crecimiento. Ciclo celular. Crecimiento apical y polaridad. Dominancia apical y 
ramificaciones. 

Cinética de crecimiento. Hongos unicelulares y filamentosos. 
Requerimientos químicos y físicos para el crecimiento: aereación, temperatura, pH, 
disponibilidad de agua, luz. Respuestas a stress. 

Unidad 2. Nutrición 
Fuentes de Carbono. Hidratos de Carbono. Sistemas de transporte. Metabolismo. 
Regulación metabólica. Degradación de biopolímeros: almidón, pectina, hemicelulosas, 
celulosa, lignina. Usos biotecnológicos. Otras fuentes de carbono. Alcoholes, 
hidrocarburos, lípidos. 
Fuentes de nitrógeno. Fuentes orgánicas e inorgánicas. Utilización y sistemas de 
transporte. Regulación del metabolismo del nitrógeno. 
Vitaminas, funciones y deficiencias. Elementos minerales, incorporación y funciones. 

Unidad 3. Metabolitos secundarios 
Conceptos. Relaciones entre metabolismo secundario y crecimiento. Compuestos 
derivados de aminoácidos, aromáticos, terpenos y esteroides. Vías de síntesis. Toxinas y 
micotoxinas. Fármacos. Antibióticos B-lactámicos, regulación de su síntesis. 
Importancia y usos. Producción de metabolitos secundarios. Tecnologías de 
fermentación. 

Unidad 4. Morfogénesis 
Conceptos. Competencia y compromiso. Control de la conidiación en Aspergillus 
nidulans, aspectos moleculares y genéticos. Conidiación en Neurospora crassa. 
Ritmo circadiano: Neurospora crassa. 

Factores medioambientales. Transducción de señales. Temperatura, nutrición, 

aereación, luz. Tropismos. 

Sistemas dimórficos. Factores que controlan la morfogénesis. 

Diferenciación reproductiva. Feromonas. Diversidad, producción. Transducción de 
señales e interacciones de apareamiento. 

Unidad 5. Resistencia y dispersión. 

Esporas. Características. Dormición constitutiva y exógena. Maduración y 

postmaduración. Activación. Fisiología de la germinación. 
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