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Hongos y Biotecnologia
Programa:

1. Crecimiento Fungico. Levaduras. Hongos filamentosos: crecimiento apical, O e
. . . . . . . . '5 " ;
ramificaciones. Factores que afectan el crecimiento. Cinética del crecimiento, fases.

Sistemas cerrados y abiertos. Tecnologia de fermentacién. Fermentacionesien estado
liquido y sélido.
2. Tecnologia de enzimas. Produccion de enzimas de importancia comercial. Enzimas

intracelulares y extracelulares. Enzimas degradadoras de materiales lignocelul6sicos.
Sus usos.

3. Industria de la alimentacién. Los hongos como alimento: biomasa y
fructificaciones. Técnicas de cultivo. Micoproteina. Fermentaciones fingicas en la
produccién de alimentos: a base de cereales, fruta, leche, alimentos orientales. Aditivos
para alimentos.

4. Metabolitos primarios. Importancia econémica. Alcohol, 4cidos organicos,
vitaminas.

5. Metabolitos secundarios. Caracteristicas. Farmacos: Antibidticos, mevinolina,
ciclosporinas, alcaloides del ergot. Toxinas: aflatoxinas, tricotecenos, compuestos
alucinogenos.

6. Cepas de uso industrial. Mantenimiento. Seleccion. Tecnologia de recombinacion.
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