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MICOLOGIA EXPERIMENTAL

Programa 2003

Contenidos minimos: Crecimiento fiingico, cinética. Requerimientos quimicos y
tisicos. Nutricidn, fuentes de nitrogeno, fuentes de carbono, degradacion de
biopolimeros. Aplicaciones. Metabolitos secundarios. Morfogénesis, tactores endogenos
y exogenos. Transduccion de sefiales. Diferenciacion reproductiva, feromonas.
Dormicion y germinacion de esporas.

Unidad 1. Célula y crecimiento.

Los hongos, su importancia biologica. La célula fingica. Caracteristicas diferenciales.
Aislamiento de organelas. Estructura, composicion quimica y funcion. Pared Celular,
composicion quimica, biosintesis, relaciones taxondmicas.

Protoplastos, obtencién y usos.

Crecimiento. Ciclo celular. Crecimiento apical y polaridad. Dominancia apical y
ramificaciones.

Cinetica de crecimineto. Hongos unicelulares y filamentosos.

Requerimientos quimicos y tisicos para el crecimiento: aereacion, temperatura, pH,
disponibilidad de agua, luz). Respuestas a stress.

Unidad 2. Nutricion

Fuentes de Carbono. Hidratos de Carbono. Sistemas de transporte. Metabolismo.
Regulacién metabdlica. Degradacion de biopolimeros: almidon, pectina, hemicelulosas,
celulosa, lignina. Usos biotecnolégicos. Otras fuentes de carbono. Alcoholes,
hidrocarburos, lipidos.

Fuentes de nitrogeno. Fuentes organicas e inorgénicas. Utilizacion y sistemas de
transporte. Regulacion del metabolismo del nitrégeno.

Vitaminas, funciones y deficiencias. Elementos minerales, incorporacioin y funciones.

Unidad 3. Metabolitos secundarios

Conceptos. Relaciones entre metabolismo secundario y crecimiento. Compuestos
derivados de aminoacidos, aromaticos, terpenos y esteroides. Vias de sintesis. Toxinas y
micotoxinas. Antibioticos B-lactamicos, regulacién de su sintesis. Importancia y usos.
Produccion de metabolitos secundarios. Tecnologias de fermentacion.

Unidad 4. Mortogéenesis

Conceptos. Competencia y compromiso. Control de la conidiacion en Aspergillus
nidiulans, aspectos moleculares y genéticos. Conidiacion en Neurospora crassa.
Ritmo circadiano: Newrospora crassa.

Factores medioambientales. Transduccion de sefiales. Temperatura, nutricion,
aereacion, luz. Tropismos.

Sistemas dimérficos. Factores que controlan la mortogénesis.

Diferenciacion reproductiva. Feromonas. Diversidad, produccion. Transduccion de
sefales e interacciones de apareamiento.

Unidad 5. Resistencia y dispersion.
Esporas. Caracteristicas. Dormicion constitutiva y exogena. Maduracion y

postmaduracion. Activacion. Fisiologia de la germinacion.
= Dra, GRAGITILA QLT
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