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VISTO:

La nota presentada por la Direccién del Departamento de Industrias, mediante la
cual eleva la informacién del curso de posgrado Transiciones de Fase y Estado en
Biomateriales (DOC8800450) para el afio 2023,

CONSIDERANDO:

lo actuado por la Comisién de Doctorado,

lo actuado por la Comisién de Presupuesto y Administracion,

lo actuado por este Cuerpo en la sesion realizada el dia 28 de agosto de 2023,

en uso de las atribuciones que le confiere el Articulo 113° del Estatuto Universitario,

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD



DE CIENCIAS EXACTAS Y NATURALES

RESUELVE:

ARTICULO 1° Aprobar el dictado del curso de posgrado Transiciones de Fase y
Estado en Biomateriales (DOC8800450) de 60 horas de duracion, que sera dictado por
la Dra. Maria del Pilar Buera, con la colaboracion de los Dres Maria Florencia
Mazzobre, Carolina Claudia Schebor, Cristina Isabel dos Santos Ferreira, Patricio
Santagapita, Guido Rolandelli y Tatiana Aguirre Calvo.

ARTICULO 2°: Aprobar el programa del curso de posgrado Transiciones de Fase y
Estado en Biomateriales (DOC8800450) que como anexo forma parte de la presente
Resolucién, para su dictado en el periodo de segundo cuatrimestre de 2023.

ARTICULO 3°: Aprobar un puntaje maximo de tres (3) puntos para la Carrera del
Doctorado.

ARTICULO 4°: Establecer un arancel d¢ CATEGORIA 6 estableciendo que dicho
arancel estara sujeto a los descuentos y exenciones estipulados mediante la Resolucion
CD N° 1072/19. Disponer que los fondos recaudados ingresen en la cuenta

presupuestaria habilitada para tal fin, y sean utilizados de acuerdo a la Resolucién
072/03.

ARTICULO 5°: Disponer que, de no mediar modificaciones en el programa, la carga
horaria y el arancel, el presente Curso de Posgrado tendrd una vigencia de cinco (5) afios
a partir de la fecha de la presente Resolucidn.

ARTICULO 6°: Comuniquese a todos los Departamentos Docentes, a la Direccién de
Estudiantes y Graduados, a la Direccién de Movimiento de Fondos, a la Direccién de
Presupuesto y Contabilidad, a la Biblioteca de la FCEyN y a la Secretaria de Posgrado
con copia del programa incluida. Cumplido, pase INDUSTRIAS#FCEN vy resérvese.



ANEXO

PROGRAMA

10.

11.

. Transiciones entélpicas: cristalizacién, fusién, gelatinizacién-retrogradacién de

almidon, desnaturalizacion- agregacion de proteinas. Cuantificacion del grado de
avance. Caracterizacion de la transicién vitrea y formacién de estructuras vitreas.
Efecto del agua.

. Resena de las Metodologias de andlisis para la determinacién de transiciones de

fase y estado. (DSC, DMTA, DETA, DTA, RMN, RSE, entre otras) e
intercomparacion de métodos.

. Fenémenos fisicos dependientes del tiempo: colapso estructural, recristalizacion

de azdcares, retrogradacién del almidén.

. Desnaturalizacién de proteinas. Agentes crioprotectores y crioestabilizantes.

Termogramas. Gelatinizacion del almidén. Transicion vitrea del almidén y su
efecto sobre la gelatinizacion. Gelificacion. Retrogradacion y sinéresis.

. Cambios en la velocidad de las reacciones quimicas en relacién con la transicién

vitrea. Anélisis en reacciones de Maillard. Oxidacién de lipidos. Otras reacciones
quimicas y enzimadticas.

. Cambios de calidad en productos deshidratados, relacionados con la estructura

vitrea.

. Actividad de agua, presion de vapor relativa y temperaturas de transicion vitrea,

como se complementan en la prediccién de la estabilidad de alimentos.

. Distintos sistemas de encapsulacién y relacion con las transiciones de fase.

Retencidn y encapsulacion de biomoléculas de interés tecnoldgico (enzimas,
aromas, antioxidantes, colorantes).

. Cambios de calidad en productos congelados en relacion con el fenémeno de la

transicidn vitrea. Determinacion de la Tg de la matriz maximamente concentrad.
Implicancia de la transicion vitrea en la tecnologia de productos lacteos,
panificados, extrudados, vegetales, congelados o deshidratados. Aglomeracion
Prediccién de la estabilidad y formulacion.
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